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Liehe Leferinmen und Lefer,

liehe Gdiste,

2026 ist fur uns ein ganz besonderes Jahr: Wir feiern 25
Jahre Bio-Seehotel — unsere Silberhochzeit. Ein Viertel-
jahrhundert voller Entwicklung und der Begeisterung, un-
seren Gasten unvergessliche Aufenthalte zu schenken.
Dieses Jubildaum mdchten wir gemeinsam mit Ihnen, mit
besonderen Angeboten, neuen Erlebnissen und vielen
Einblicken in die Geschichte unseres Hauses feiern.

Unser Team umfasst inzwischen 164 Mitarbeiter, viele
von ihnen sind seit der Er6ffnung dabei. Mit ihrer Herz-
lichkeit und Professionalitdat pragen sie unser Hotel jeden
Tag aufs Neue. In dieser Ausgabe stellen wir einige von
ihnen vor und erzahlen ihre ganz personlichen Geschich-
ten aus 25 Jahren Bio-Seehotel.

Ein Highlight dieser Ausgabe ist zudem ein Blick auf
unsere Bio-Seehotel Chalets, die Naturverbundenheit,
Ruhe und Komfort auf einzigartige Weise verbinden.
Sie sind ein Ort, an dem Entspannung und Regionalitat
sichtbar werden.

Natirlich gehort zu einem Aufenthalt bei uns auch die
pure Entspannung: Unser Panorama Spa mit Infinity-Pool,
Beauty-Anwendungen und verschiedenen Saunen ladt
ein, zur Ruhe zu kommen und neue Energie zu tanken.
Monatlich wechselnde Wellness-Angebote finden Sie
wie gewohnt in unserem Spa-Kalender.

Auch fiir Tagungen ist das Bio-Seehotel eine inspirieren-
de Adresse. Moderne Rédume, professionelle Betreuung
und vielfdltige Rahmenprogramme schaffen ideale
Voraussetzungen fir erfolgreiche Events.

Fir besondere Genussmomente sorgen unsere eigene
Bio-Backstube und Bio-Fleischerei, in denen alle Back-
waren sowie jede Fleisch- und Wurstspezialitdt entste-
hen. Erganzt werden sie durch ausgewahlte Bio-Zutaten
aus der Region. Ebenso erwarten Sie wieder unsere
beliebten Lunchbuffets, die wir Ihnen im Kalender dieser
Ausgabe vorstellen.

Und weil Erholung nicht an der Hoteltiir endet, nehmen
wir Sie mit zu einigen der schonsten Ausflugsziele im
Vogtland: ob Tiergehege Rabensleite, Osterburg Weida
oder neue Angebote rund um das Zeulenrodaer Meer.

Ich wiinsche Ihnen eine inspirierende Lektlre und natur-
lich einen Aufenthalt, der sich nach Urlaub anfihlt — ganz
gleich, ob Sie das erste Mal bei uns sind oder uns seit
vielen Jahren begleiten. Stofken Sie mit uns auf 25 Jahre
und viele weitere gemeinsame Momente an.

7K

lhr Marco Lange
Geschéftsfiihrer & Hoteldirektor
Bio-Seehotel Zeulenroda



Damal§ und Heute

Eroffnung der
Bio-Fleischerei

Er6ffnung der
SPORTS BASE

Eroffnung als
Seehotel Zeulenroda
31.05.2001

1. 8.8 6 ¢

Bio-Umstell
io-Umstellung 50 Jahre

Er6ffnung Er6ffnung Bio-Seehotel
des Panorama der Seestern
Hochseilgartens Panorama-Buhne

Eroffnung des
Panorama Spa

Ubernahme durch
H. B. Bauerfeind,
Entkernung

und Umbau

Kodexzertifi-
zierung fir die
Pharmaindustrie

Ausgezeichnet mit
dem DEHOGA-Pradikat
L~Familienfreundlich®
Thiringen sowie durch
die TMGS Sachsen.

hochmoderner
Umbau der Kiiche

Top-Ten bei
"Die Besten
Tagungshotels
Deutschlands"

Eroffnung als

FDGB-Ferienheim Er6ffnung der

Bio-Backstube
Eroffnung der
MANOAH —
Hauser am See

FDGB = Freier Deutscher Gewerkschaftsbund: Dachverband von etwa 15 Einzelgewerkschaften in der DDR



Umbau der
Lobbybar

Aus den MANOAH —

H&usern am See werden
Fertigstellung der die Bio-Seehotel Chalets
Deluxe-Zimmer

Bau des Fulballgolfplatzes

25 Jahre
Bio-Seehotel
31.05.2026

Eroffnung des
Sport Parks

Fahrradgarage
und -waschplatz

Das Hotel erstrahlt in

neuen Farben
Neue Murmelbahn,

Pflanzung neuer Baume,
neuer Holzspielplatz
sowie Umbau der Rezeption

Bau des 3-Zonen-
& Iris-Gartens
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25 Jahre Bio-Seehotel
Zeit zum feiern

Seit 25 Jahren sind wir Gastgeber mit Herz, bieten unvergessliche
Urlaubsmomente und setzen konsequent auf Qualitat, Nachhaltig-
keit und regionalen Genuss.

Erholung & Wellness

Unser mehrfach ausgezeichnetes, barrierefreies Familien-, Well-
ness- und Tagungshotel verbindet erstklassigen Service mit Ent-
spannung fir Kérper und Geist. Das Panorama Spa erstreckt sich
tiber mehr als 1.600 m? und bietet einen Beautybereich, mehrere
Saunen, eine Schneekammer, einen Saunagarten sowie einen
Infinity-Pool mit einzigartigem Blick auf das Zeulenrodaer Meer.

Genuss aus der Region

Ob beim Friihstlick im Panorama Restaurant, im Biergarten oder an
einer unserer Bars, unsere Kiiche setzt auf frische Bio-Kulinarik mit
Produkten aus unserer eigenen Backstube und Fleischerei. Von
knusprigem Brot bis zu feinen Fleisch- und Wurstspezialitaten erle-
ben Sie echte Herkunft und einen Geschmack, der Charakter zeigt.

Tagen & Feiern mit Stil

Fir Tagungen und Events bieten wir moderne Rdume, eine eigene
Tagungsetage, einen befahrbaren Saalkomplex und ein grof-
zuigiges Aukengeldande. Unser Event-Team sorgt dafir, dass jede
Veranstaltung professionell und inspirierend verlauft.

Die Bio-Seehotel Chalets

Seit Ende 2024 gehdren auch diese wieder zu uns und eréffnen
lhnen neue Mdoglichkeiten Erholung, Freiheit und Natur zu genie-
Zen. 21 stilvolle Chalets fiir 2 bis 6 Personen mit offener Kiiche,
Zirbenholzbetten, groRzigiger Terrasse und traumhaftem Seeblick.
Einige sind rollstuhlgerecht gestaltet und auch vierbeinige Beglei-
ter sind herzlich willkommen. Gleichzeitig geniefken Chalet-Géaste
die Vorteile des Bio-Seehotels. Ein kostenloser Shuttle, vergiinstig-
tes Friihstlick, Day-Spa-Zugang sowie Brot- und Brotchenservice
oder Friihstiickskdrbe verbinden den Rickzugsort mit unserem
Hotel.

KR Eﬁ (8o @
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Vo FOGB-Heine zun Big=Peehatel

EIN HAUS ZWISCHEN
VERGANGENHEIT UND ZUKUNFT

1981 — Damals: Das FDGB-Heim

Am 3. April 1981 wurde das FDGB*-Erholungsheim an der Tal-
sperre Zeulenroda offiziell erdffnet. Mit rund 1.000 Betten und
45 Mitarbeitern war es einer der groRkten Ferienkomplexe in
der Region. In der DDR galt das Haus als beliebtes Ausflugs-
ziel. Es bot Kantine, Klubrédume, Kinderspielzimmer und die

typische klare Architektur jener Zeit.

[

Diese Urlaubsgriike
sendete man zu DDR-
Zeiten stolz aus dem
FDGB-Erholungsheim
»Talsperre Zeulenroda* Besonders war weniger der Luxus, den gab
es nicht, sondern das Gefiihl von Gemein-
schaft: Familien aus allen Teilen des Lan-
des reisten hierher. Fiir Kinder bedeuteten

die Ferien Abenteuer, fir Erwachsene Er-

an die Daheimgebliebenen.

*Freier Deutscher
Gewerkschaftsbund

holung bei Spaziergdangen, Tanzabenden
und gefihrten Ausfliigen.
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1990er — Der Bruch:

Leerstand und Verfall

Mit der Wende verlor das Heim seine
Bestimmung. 1991 verlegte Prof. Hans
B. Bauerfeind den Sitz seiner Firma von
Kempen zuriick nach Zeulenroda — ein
Zeichen der Verbundenheit mit der
Region.

Im selben Jahr ibernahm die Stadt
Zeulenroda das ehemalige FDGB-Heim
als Eigentimer. Zwischen 1991 und
1994 wurde das Haus an die N&N Frei-
zeit- und Touristik GmbH Steinwiesen
verpachtet, anschliekend von 1994 bis
1997 an die HS Universalbau Hotel-
betriebsgesellschaft. Doch nach deren
Konkurs im Jahr 1997 stand das Haus
leer.

Ende der 90er-Jahre setzte ein rasanter
Verfall ein: zerbrochene Fenster, zer-
storte Zimmer, Vandalismus. Das einst
stolze Heim drohte endgiiltig von der
Bildflache zu verschwinden.

\/

Unten links: Umbau des FDGB-Heims zum See-
hotel. Oben rechts: Prof. Hans B. Bauerfeind stoft
gemeinsam mit einem damaligen Mitarbeiter auf

die Eroéffnung an. Unten rechts: Der erste kleine

Wellnessbereich.

1999-2001 - Die Wende:

Ein neuer Anfang

1999 kam der Wendepunkt: Prof. Hans
B. Bauerfeind kaufte das Gebdude. Mit
Heimatverbundenheit und Vision ent-
schied er sich gegen den Abriss. Statt-
dessen wurde die alte Bausubstanz
entkernt und modernisiert — ressour-
censchonend und zukunftsweisend.
Nach nur 18 Monaten Bauzeit und mit
einer Investition von 23 Millionen
D-Mark er6ffnete im Mai 2001 das
Seehotel Zeulenroda als 4-Sterne-Haus.
Der Grundstein fiir eine neue Ara war
gelegt.

2006 - Der Weg zum Bio-Vorreiter
Nur finf Jahre spéter setzte das Hotel
ein Zeichen: die vollstandige Um-
stellung auf Bio-Produkte. Uber 6.500
Artikel wurden ersetzt, regionale
Lieferanten eingebunden. Damit wurde
das Seehotel zum ersten Bio-Kongress-
hotel Deutschlands — ein Pionier der
Nachhaltigkeit.

Parallel dazu wurde das Hotel kontinu-
ierlich modernisiert: Zimmer, Lobbybar,
Gartenanlagen und Eventtechnik.

Heute & Morgen

Seit 2012 steht das Haus unter der
Leitung von Hoteldirektor Marco Lange,
der 2004 als Kiichenchef begann.
Unter ihm entwickelte sich das Seeho-
tel zu einem Leuchtturm fur nachhalti-
gen Tourismus.

Projekte wie das Panorama Spa, der
Hochseilgarten und die Bio-Seehotel
Chalets setzten Impulse fiir die zuklinfti-
ge Entwicklung. Im Jahr 2025 entstand
zudem eine Stele zu Ehren von Prof.
Hans B. Bauerfeind, der den Mut besal,
das Gebaude zu bewahren und grund-
legend neu zu denken.

2026 - 25 Jahre Bio-Seehotel
Zeulenroda
Heute feiern wir 25 Jahre
Bio-Seehotel Zeulenroda —
unsere Silberhochzeit.
Aus einem FDGB-GroRbau der
DDR ist ein modernes, inter-
national ausgezeichnetes Bio-
und Tagungshotel geworden.
Was geblieben ist, ist der Blick
Uber das Zeulenrodaer Meer.
Was sich verandert hat, ist alles
andere:
- von Schlafsaalflair

zu stilvollen Zimmern

von Einheitskost

zu Bio-Gourmetkiiche

von Klubabenden zu

Wellness und Kultur

Unsere Silberhochzeit ist nicht
nur ein Riickblick — sondern ein
Versprechen: Wir bleiben ein
Ort, der Tradition bewahrt, Zu-
kunft gestaltet und Gasten un-

vergessliche Momente schenkt.

PanoramaBLICK



Praf. Hans B.

Bauenfe (nd

Der Mann, dem wir unser Hotel verdanken

6 PanoramaBLICK

,Marco, wir feiern keine 20 Jahre Bio-Seehotel — wir feiern
Silberhochzeit.“ Unser Hoteldirektor Marco Lange erzahlt
diesen Satz immer wieder. Hans Bauerfeind sprach ihn in
der Corona-Zeit, als Feiern kaum moglich waren mit einem
Schmunzeln, aber auch mit voller Uberzeugung. Fiir ihn war
das Hotel kein blokes Gebdude, sondern eine Partnerschaft:
mit der Region, mit den Mitarbeitern, mit den Gasten.

+Er hatte eine ganz besondere Art, die Dinge zu sehen®, er-
innert sich Marco Lange. ,Wo andere nur Probleme sahen,
entdeckte er Mdglichkeiten. Wo viele zweifelten, hat er ge-
handelt — immer mit einem warmen, menschlichen Blick auf
uns Mitarbeiter. Ich durfte von ihm lernen und dafir bin ich bis
heute dankbar.*

Empfang prominenter Gaste aus der Politik

Prof. Hans B. Bauerfeind im Kreis prominenter Gaste, darunter unter anderem
(oben links) der ehemaliger Bundeskanzler Helmut Kohl sowie (unten links)
die damalige Landrétin Martina Schweinsburg.



EIN UNTERNEHMER

MIT HERZ UND HEIMATGEFUHL

Die Geschichte von Prof. Hans B. Bauerfeind ist eng mit
Zeulenroda verbunden. Sein Grofvater griindete hier 1929
eine kleine Strumpfwirkerei. Prof. Bauerfeind formte dieses
Familienunternehmen spéter zur Bauerfeind AG — einem welt-
weit fihrenden Hersteller medizinischer Hilfsmittel mit heute
Uiber 2.100 Mitarbeitern.

Nach der Wiedervereinigung brachte er die Firmenzentrale
1991 zuriick nach Zeulenroda. Fir viele Unternehmer wére
das ein Wagnis gewesen, fur ihn war es ein Bekenntnis zur
Heimat. ,Er hat uns gezeigt, dass Erfolg nicht heilt, wegzu-
gehen, sondern Wurzeln zu starken®, sagt Marco Lange.

DER TRAUM VOM SEEHOTEL

Ende der 90er-Jahre stand Prof. Hans B. Bauerfeind oft an
der Talsperre. Viele sahen dort nur die Ruine des alten FDGB-
Heims — zerbrochene Fenster, verlassene Flure. Er aber sah
ein Hotel. Eine Oase der Ruhe mit Blick aufs Wasser, fernab
von Hektik und Stress. ,,Ich konnte nicht mit ansehen, wie das
Haus verfiel, sagte er spater. ,Also habe ich es gewagt.”

Fir Marco Lange ist dieser Mut bis heute beispielhaft: ,Er hat
uns allen gezeigt, dass man nicht wegschauen darf. Wenn
man an eine Sache glaubt, dann muss man sie anpacken. Das
Hotel ist das beste Beispiel dafiir.

DER MENSCH PROF. HANS B. BAUERFEIND

Bei aller GroRke war er vor allem eines: ein Mensch, dem
andere wichtig waren. Fir viele war er der erfolgreiche
Unternehmer, flir seine Familie ein liebevoller Vater und
Opa, fiir die Region ein Forderer, fir uns im Hotel ein
Vorbild und Visionar.

Als Prasident der Industrie- und Handelskammer setzte er
sich fur den Mittelstand ein und erhielt den ,,Preis flir Soziale
Marktwirtschaft®. Mit der Aufhebung des Trinkwasserschutzes
2012 untersttitzte er die touristische Entwicklung des Zeu-
lenrodaer Meeres — Strande, Wanderwege und Wassersport
machten die Region attraktiver.

EIN VERMACHTNIS, DAS BLEIBT

Am 13. Juli 2023 verstarb Prof. Hans B. Bauerfeind. Doch
sein Werk lebt fort: in der Bauerfeind AG, in Tausenden
Arbeitsplatzen und in unserem Hotel. In Dankbarkeit und
Anerkennung verneigen wir uns vor seinem Lebenswerk. Er
hat uns gezeigt: Mit Vision, Flei und Herzlichkeit Iasst sich
Groles erreichen.

Und er hat uns allen ein Geschenk gemacht:

das Bio-Seehotel Zeulenroda. Ein Hotel, das verbindet.
Damals wie heute.

Prof. Hans. B.
Bauerfeind

Geboren in Zeulenroda am 29. Juli 1940,
Umzug nach Darmstadt aufgrund politischer Lage

1950 - 1960 Schulzeit und Auslandserfahrungen
Abitur in Darmstadt, Studium und Auslandserfahrungen
in Europa, USA, Siidafrika, Abschluss als geprtifter Textil-
ingenieur am Institut fir Textiltechnologie in England

1960 - 1970 Entwicklung und Erfindungen

Eintritt ins elterliche Unternehmen in Darmstadt, Leitung
der Produktion und Entwicklungsabteilung, Erfindungen
und Patente

1970 — 1980 Aufschwung und Zuwachs
Ubernahme der Firma ,Diedrich Grote* Kempen,
Geschaftsfuihrer von Bauerfeind Darmstadt und
Eigentiimer von Grotena, Fusion von Bauerfeind und
Grotena zur Bauerfeind GmbH, Familienzuwachs

1980 — 1990 Wachstum und Internationalisierung
Bau einer neuen Betriebsstédtte in Kempen, Griindung
von internationalen Bauerfeind-Tochtergesellschaften

1990 - 2000 Heimkehr und Investitionen

Riickkehr nach Zeulenroda und Erwerb weiterer Unter-
nehmen, Verlegung der Firmenzentrale nach Zeulen-
roda, Griindung und Vorsitz der Europaischen Herstel-
lervereinigung fur Kompressionstherapie ,eurocom®,
Aufbau des ,Bauerfeind Innovationszentrums*

2000 - 2015 Engagement und Auszeichnungen
Konrad-Adenauer-Preis ,,Soziale Marktwirtschaft®,
Thiringer Unternehmer des Jahres, Verleihung einer
Honorarprofessur an der FH Munster, Bundesverdienst-
kreuz, engagierte Unterstutzung bei Olympischen
Spielen, weitere Auszeichnungen und Ausbau der
Unternehmensstruktur

2015 - 2023 Sportliche Highlights

und Riickzug ins Privatleben

Ausbau des Unternehmens und sportliche Engagements,
Ubergabe des Vorstandsvorsitzes der Bauerfeind AG,
Riickzug ins Privatleben, verstorben in Gera am 13.06.23

PanoramaBLICK
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BELIEBTESTES ZIMMER
Unser Dauerbrenner ist die 517 —
ein Doppelzimmer Seeseite, Eck-
zimmer. Kaum frei, schon wieder
gebucht. Viele unserer Gaste ver-
langern ihren Aufenthalt spontan
um eine Nacht — fragen Sie einfach
an der Rezeption nach unseren Ver:
léngerungsangeboten.

TIERISCHE BESUCHER
Nicht nur Menschen haben bei uns
eingecheckt, sondern auch ein Pa-
pagei, eine Katze und sogar ein
Meerschweinchen haben ihre Ferien
hier verbracht.

GASTE GESAMT
Fast 944.000 Gaste haben wir in 25
Jahren begrufst — genug, um ganz
K&In bei uns einzuquartieren. Unser
1.000.000ster Gast wird voraussicht-
lich im Spatsommer 2026 bei uns an-
reisen. Vielleicht sind Sie es ja?

- REISEFIEBER g
Unsere Gaste kamen bisher aus 42
verschiedenen Landern. Am weites-
ten "gereist? Ein Gast aus Neusee-
land. i ;

8 PanoramaBLICK

Kulinardl
BROTCHENKORB

Seit 2018 haben wir in unserer
Bio-Backstube tiber 335.000
Brétchen gebacken — genug,
um die ganze Stadt Bonn einmal
Zu versorgen.

KUCHEN IN XXL

Dazu kamen 7.676 Bleche
Kuchen, was stolzen 1.842
Quadratmetern entspricht — oder
bildlich gesprochen: ein Viertel
eines Fulkballfeldes, komplett
belegt mit stiken Leckereien.

KULINARIK ZUM
MITNEHMEN

Gern konnen Sie ein Stlick
Bio-Seehotel mit nach Hause
nehmen. Bestellen Sie unsere
Backwaren ganz einfach bis 20
Uhr am Vortag Ihrer Abreise an
der Rezeption — wir bereiten
alles frisch fiir Sie vor.

EINE MENGE
FLEISCH

Ab 2018 summierten
sich unsere Fleisch
und Wurstwaren auf
beeindruckende 64,7
Tonnen. Das entspricht dem
Gewicht von rund dreizehn
Elefanten.

25 Jahre

ROSTBRATWURSTE SATT
Unsere Bio-Fleischerei hat seit Januar
2018 tiber 110.000 Thiringer Roster
hergestellt. Aneinandergereiht ergabe
das eine Bratwurst-Strecke von 22

Kilometern — also zweieinhalb Mal die
Hohe des Mount Everest.

GENUSS FUR DAHEIM

Nehmen Sie ein Stilick unserer
kulinarischen Vielfalt auch mit nach
Hause. Unser ,\Wurst & Mehr“-Automat
halt eine feine Auswahl an K&stlichkeiten
aus unserer Bio-Fleischerei fir Sie
bereit. Sie finden ihn gegeniiber des
Restaurant-Eingangs in der 6. Etage.

KAFFEE SATT

Rund 200.000 Tassen Kaffee gehen bei
uns pro Jahr Uber die Theke — genug
fiir 25.000 Liter. Wiirden wir damit
unseren Hotelpool flllen, bréauchten wir
dafur elf Jahre.




BIER IM UBERFLUSS

Im Jahr 2025 gingen in unserem
Biergarten stolze 7.221 Liter Bier
uber die Theke — genug, um rund 48
Badewannen randvoll zu fullen.

COCKTAIL-KLASSIKER

2025 haben wir rund 12.500 Cocktails
und Gin-Tonics gemixt — das sind

im Schnitt 34 Drinks am Tag. Der
ung'esch-la‘gene Klassiker bleibt

" der Gin-Tonic, dicht gefolgt von
Caipirinha und unserem alkoholfreien
Publikumslfebling »Spirit in the night®.

Pamrmma ?pa |

HEISSE SACHE .
Seit 2016 haben unsere Saunameister
tiber 15.030 Aufglisse zelebriert.

SCHWIMMEN WILL
GELERNT SEIN

220 Kinder haben in unserenKursen
das Schwimmen gelernt und ihr
Seepferdchen erhalten.

BEAUTY PUR

Insgesamt 54.191 Beautyanwendungen
seit 2017 — so viel Verwdhnung, dass
man ganz Zeulenroda einmal von Kopf
Bis FuR durchmassieren kénnte.

OL, OL UND NOCHMAL OL
609 Liter Massagedl flossen bisher
durch fleikige Hande. Das entspricht
etwa vier randvollen Badewannen.

IMMER KUSCHELIG WARM
Unser infinity—PooI hat konstante

31 Grad — wérmer als das Mittelmeer
im Hochsommer (meist 25—28 °C).

‘wiinschen.

KLEINER GEHEIMTIPP
Woussten Sie, dass unser
Panorama Spa auch
Tagesgaste willkommen heifst?
Ein Day-Spa-Aufenthalt ist das
ideale Geschenk fur alle, die
sich eine wohltuende Auszeit

H. mJ’e/(eep[ng'

LOST & FOUND
Das kurioseste Fundstilick war
ein vergessenes Gebiss.

ZIMMERREINIGUNG

Gern kénnen Sie Ihre Zimmerreinigung
abbestellen. Dafiir erhalten Sie

einen 5-Euro Gutschein, den Sie flr
verschiedene Angebote einlésen
konnen.

-

Chalets

GESUNDER SCHLAF

Alle Betten bestehen aus Zirbenholz,
dessen Duft nachweislich den Puls
senkt u_nd die Schlafqualitat verbessert.

MONDHOLZ

. Die Hauser wurden aus Mondholz

gebaut — gesundes Raumklima, ohne
Leim und Chemie.

ZWEI WELTEN,

EIN ERLEBNIS

Auch Chalet Gaste kénnen vergiinstigt
. ausgewahlte Angebote des Hotels
nutzen — etwa das Day-Spa oder das
Frihstick. ;

Taguny

GROSSTE
EXKLUSIVBUCHUNG

Uber fiinf Wochen hinweg — im Juli
2017 — war unser Hotel Schauplatz der
Training Experience von Mercedes.
Jeden Montag bis Freitag reisten
taglich 160 Teilnehmer an und ab. Fir
unser Team hief das: 3.520 Zimmer
in Rekordzeit reinigen. Dazu kamen
3.520 Lunchboxen und jeden Abend

~eine Party auf der Seestern Panorama-

Blhne.
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Andrea Schneider Katrin Scheuner Heiko Liebold
Raumpflegerin Serviceleiterin IT-Support




Vou Anfang an dabe(

MEIN JOB
W eer

25 Jahre Engagement, Herzblut und Treue

Wir sind stolz, 15 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter zu ihrer 25-jahrigen Betriebszugehdrigkeit zu gratulieren und bedanken
uns von Herzen fur ihre langjahrige Verbundenheit. Ohne sie wére das Bio-Seehotel nicht das, was es heute ist. 15 Menschen

haben die Entwicklung von den Anféngen bis zum heutigen Bio-Vorreiter mitgestaltet, prégten unser Haus und sind ein

unverzichtbarer Teil unserer Familie.

Andreas Rusmich, Sous Chef

Wie hat §ich Dein Arbeitiplatz inc Laufe der Jahre verindert?
,Der Umbau unserer Kiiche nach fast 20 Jahren war ein ent-
scheidender Schritt. Die Technik war veraltet, viele Bereiche
mussten dringend modernisiert werden. Als wahrend Corona
weniger Gaste im Haus waren, nutzten wir die Gelegenheit:
Wir planten, rissen ab, bauten neu auf — alles mit vereinten
Kraften. Das Ergebnis ist eine moderne, effiziente Kiiche, die
perfekt zu unserem Anspruch passt.”

Kirsten Lange, Friihstlick/Chef de Partie

Wie hagt du Die Entwicklung des Hauge§ dber all die Tahre erlebt?
wlch bin hier geboren und habe noch miterlebt, wie das
frihere FDGB-Heim gebaut wurde. Spater habe ich gesehen,
wie alles verfiel. In einer ABM-Maknahme half ich dann, alte
Holzbohlen von den Balkonen abzubauen, die fir einen Reit-
platz genutzt werden sollten. Innen war damals wirklich alles
zerstort. Umso beeindruckender war es, mitzuerleben, wie
das Hotel neu aufgebaut wurde. Alles wuchs und entwickelte
sich Schritt flr Schritt. Und bis heute geht es so weiter. Immer
wenn ich Uber die Briicke fahre und den schon beleuchteten
Weinberg sehe, freue ich mich liber meinen Arbeitsplatz.“

Jens Scheuner, Chef de Partie

Wa§ bedeutet das Bios-SPeehatel fir dich persiulich?

LEs ist flir mich weit mehr als nur ein Arbeitsplatz. Ich habe
hier meine Frau kennengelernt, viele Freundschaften
geschlossen und eine Menge erlebt. Es ist ein schoner,
interessanter Ort, der mich beruflich wie privat gepragt hat.”

Noureddine Belaid, Oberkellner

Wie hat gich Dein Aufgabenbereich in dew letzten

25 TJahren verdndert?

,Friher war ich Restaurantleiter, habe spater meinen Hotel-
meister gemacht und bin heute als Guest Relations Manager
tatig. Friher lag mein Fokus starker im Service: Flambieren,

Tranchieren, Weinservice, MenUs, sogar Zigarrenservice —
das war gelebte Gastronomie auf hochstem Niveau. Heute
stehe ich mehr beratend zur Seite, kimmere mich um Géste-
anliegen und bin Bindeglied zwischen Kiiche, Service und
Verwaltung. Nattirlich hat sich auch privat einiges verandert —
durch meine Kinder bin ich jetzt im Wechseldienst tatig.”

Dirk Pentzhold, Junior Sous Chef

Way bedeuten Dir 25 Tahre inc Bis-SPeehatel - und wie blickst

Du auf die gemeinfane Entwicklung zurick?

,25 Jahre im Bio-Seehotel bedeuten mir enorm viel, denn

ich durfte das Unternehmen von Anfang an mit aufbauen. Ich
erinnere mich bis heute sehr gern daran, wie klein wir damals
gestartet sind und wie beeindruckend wir tber die Jahre ge-
wachsen sind. Das Bio-Seehotel ist flir mich zu einer zweiten
Familie geworden, manchmal sogar zu einem Zuhause.*

Alexander Frank, Raumpfleger

Gibt ef etwa§ dag geblichen ist, fo wie damals?

,Lange musste ich lberlegen, ob etwas noch immer so ist
wie vor 25 Jahren. Es hat sich tatséchlich alles veréndert ...
neue Zimmer, neuer Eingangsbereich, neue Parkplatze, der
Spa-Bereich einfach alles einmal neu. Doch etwas ist wie es
vor 25 Jahren war, mein Umkleideschrank ist noch derselbe.”

Jan Niirnberger, Kiichenchef

Wie hagt Du die Aufinge des Hatels var 25 Tahren erlebt?

Als ich vor 25 Jahren ins Seehotel kam, war hier noch eine
grofke Baustelle. Mein erster Eindruck: ein riesiges Haus, in
dem noch so viel zu tun war. Heute ist es flir mich kaum vor-
stellbar, wie wir damals begonnen haben und wie viel daraus
entstanden ist.

Welche lustige oder ungewihuliche Geschichte
hagt Du in all den Tahrew erleht?
slch habe viele schone Geschichten bei den legendaren

PanoramaBLICK
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Kiichenausfahrten erlebt — gemeinsame Erlebnisse, bei
denen das Team nicht nur gearbeitet, sondern auch gelacht
und gefeiert hat. Dieser Zusammenhalt unter den alten
Kollegen ist etwas, das bis heute geblieben ist.”

Carmen Wagner, Oberkellnerin

Gibt ef einen Manent, an den du dich besouders

gern zurdckerinner§t?

»Im September 2001 wurde das Seehotel feierlich eroffnet
— mit Prof. Hans B. Bauerfeind und seiner Frau, Politikern,
Gasten aus Wirtschaft und Sport. Unvergessen bleibt die
Champagnerkaskade, die Prof. Bauerfeind personlich ein-
schenkte. Wir als Servicemitarbeiter zogen mit Eistorte und
Wunderkerzen ein — fast wie auf der MS Europa.
Unvergesslich war auch der Besuch von Helmut Kohl,
meinem wohl prominentesten Gast. Ebenso erinnere ich
mich gern an Begegnungen mit Professor Hess, weiteren
Politikern, Schauspielern wie Armin Mller-Stahl oder Horst
Krause und nattrlich an die Dreharbeiten der ,,Kochprofis®.

Silvio Neuh&user, Technikleiter

Wie hat sich dein Arbeitiplatz in den letzten

25 TJahrewn verdindert ?

,Im Laufe der Zeit ist viel neue Technik dazugekommen —
und das merkt man nattrlich auch bei der taglichen Arbeit.
Es gibt mehr Anlagen, mehr Geréte und damit auch mehr zu
tun. Manche Dinge sind aber gleich geblieben, zum Beispiel
das Mosaikfenster im Saal. Ich bin einfach stolz, seit 25
Jahren Teil des Unternehmens zu sein.”

Kirsten Wieduwilt, Verwaltungsleitung

Wie hagt du deine Anfaugszeit inc Peehatel Zeulewroda erlebt?"
LAls ich vor 25 Jahren Anfang Mai zum ersten Mal ins See-
hotel Zeulenroda kam, war der ganze Innenausbau noch
eine grofke Baustelle. Keiner konnte sich vorstellen, dass wir
Ende Mai hier die ersten Gaste begriiken kénnen.

An meinem ersten Arbeitstag am 15. Mai lief ich noch

Uber Bretter in der Eingangshalle. Aber dann ging es ganz
schnell, jeder packte mit an, stellte Stiihle, packte Geschirr
aus und raumte die Zimmer mit ein und schwupps, hatte ich
im Mai 2001 die allererste richtige Spatschicht als Empfangs-
sekretarin im Seehotel Zeulenroda. Ich war méachtig stolz,
dass man mir jungen Frau so eine grolke Aufgabe zutraute.
Aber die Einarbeitung war grofkartig und somit begriifste ich
die Gaste, plauderte mit ihnen, als ob ich nie etwas Anderes
getan hatte. Ich war angekommen und wusste, hier ist es
schon, hier will ich bleiben.”
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Annett Feldt, Hausdame

Wag bedeutet das Bir-Sechatel fiir dich persiulich?

»Fur mich bedeutet das Bio-Seehotel tiefe Verbundenheit —
mit dem Haus, mit den Kollegen, mit unseren Gasten. Ich bin
stolz darauf, diesen Weg so lange mitgegangen zu sein.”

Ralf Meuer, Leiter Lager/Einkauf

Wie hat §ich dein Arbeitiplatz in dewn letzten 25 Tahrew verindert?
~Enorm! Friiher lief vieles auf Papier, heute ist fast alles digital.
Online-Bestellsysteme, webbasierte Anwendungen, mobile
Gerdte — das war damals undenkbar. Ich erinnere mich: Als
wir noch keine Handys hatten, konnte die Suche nach einem
Kollegen schon mal dauern.“

Gibt ef etwas, dag geblicben (st wie damals?

~Ja — der Blick am Abend vom Restaurant tiber das Zeulenro-
daer Meer. Dieses Licht, diese Ruhe — das beriihrt mich heute
noch so wie vor 25 Jahren.”

Andrea Schneider, Raumpflegerin

Gab e Monente, die dir besonders viel Kraft gegeben haben?
~Ja — die Dankbarkeit der Gaste. Viele schenken mir
Anerkennung, gerade wenn sie feststellen, dass ich nach
25 Jahren immer noch hier bin. In der heutigen Zeit ist das
fast schon eine Seltenheit. Diese Wertschatzung bedeutet
mir sehr viel.

Katrin Scheuner, Serviceleiterin

Gibt ef einen Moment, an den du dich befonders

gern zurdickerinner§t?

»Ein Moment, der mir fiirimmer im Herzen bleibt, ist meine
eigene Hochzeitsfeier. Auch wenn sie nicht im Hotel stattfand,
war es flr mich etwas ganz Besonderes, diesen Tag gemein-
sam mit vielen lieben Kolleginnen und Kollegen zu erleben.
Die Verbindung aus privatem Gliick und der herzlichen Néahe
zu meinem Team macht diesen Tag fuir mich bis heute
einzigartig.”

Heiko Liebold, IT-Support

Wie icht dein Arbeitialltag aus und wa§ hat Sich in den letzten

25 TJahren dabei veriindert?

sIch bin hier seit 25 Jahren fir die ganze IT zustandig. Com-
puter, WLAN im Biergarten, die Kassen, die ganzen Anschlis-
se — irgendwas ist immer. Jeden Tag ruft jemand an, weil
irgendein Gerat nicht so will, wie es soll. Ich kenne das Haus
in- und auswendig und weift meistens sofort, wo ich suchen
muss. Es ist viel Arbeit, aber ich mache es gern.”



| " .2026iist ein ganz besonderes Jahr: Das Bio:

JUBILAUMSARRANGEMENT

25 JAHRE

SILBERHQCHZ

unsere Silberhochzeit. Dieses groRe Ereigni

ehotel feie
wir gemein N

Freuen Sie sich auf erholsame Tage, genussvolle Momente und kle
die wir exklusiv fiir dieses Arrangement zusammengestellt haben.

UNSERE LEISTUNGEN IM UBERBLICK

4 x Ubernachtung im Wohlfiihlambiente

4 x reichhaltiges Bio-Friihstlicksbuffet mit Sekt

4 x Abendessen als Dinnerbuffet

1x Gutschein fiir eine Riickenmassage (15 min.) pro Erw.
1x hausgemachte Pralinen und eine Flasche Prosecco
1x Uberraschung bei Anreise auf lhrem Zimmer
Nutzung des Panorama Spa und der Sports Base
Parkplatz am Haus

BEAUTY- UND WELLNESSBEHANDLUNGEN
Bitte reservieren Sie sich friihzeitig Behandlungstermine
in unserem Panorama Spa. Tel: +49 36628 98-5001

ab € 554,00 pro Erw. im Doppelzimmer Landseite,

ab € 674,00 Doppelzimmer Landseite zur Einzelnutzung

€ 244,00 pro Kind (6 bis einschl. 12 Jahre im Zimmer der
Eltern), ab der dritten Person nur buchbar im Familienzimmer
oder in der Junior-Suite, Seeseite und Balkon auf Wunsch
und nach Verfiigbarkeit zubuchbar

REISEZEITRAUM
aulker Weihnachten und Silvester

Buchung: +49 36628 98-107/-108,
reservierung@bio-seehotel-zeulenroda.de oder
www.bio-seehotel-zeulenroda.de

PanoramaBLICK 13




Unsere Azubis
schreiben Geschichte

Seit der Er6ffnung im Jahr 2001 hat das Bio-Seehotel
Zeulenroda nicht nur Gaste willkommen geheiken, sondern
auch unzahlige junge Menschen auf ihrem Weg ins Berufs-
leben begleitet. In den vergangenen 25 Jahren wurden
insgesamt 307 Auszubildende in den verschiedensten
Berufen ausgebildet — vom Koch und Hotelfachmann Uber
den Sport- und Fitnesskaufmann bis hin zu Kosmetikern,
Backern und Fleischern. Viele von ihnen sind geblieben
und pragen heute unser Haus als Fachkrafte oder sogar in
Flhrungspositionen.

-
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Meer

Ein besonderer Stolz gilt Robert Faber. Er lernte in unserer
Kiiche das Kochhandwerk und hat heute als Berufsschul-
lehrer die Aufgabe tbernommen, den Nachwuchs unserer
Koche auszubilden. Ein schones Beispiel dafiir, wie weit die
Waurzeln einer Ausbildung im Bio-Seehotel reichen kdnnen.

Seit 2015 starten unsere Azubis ihre Lehrzeit mit dem
Azubi-Camp. Drei Wochen lang lernen sie alle Bereiche des
Hotels kennen — vom Housekeeping bis zur Kiiche — und
wachsen als Team zusammen. Davor gab es klassische Ein-
stellungstests, doch das spielerische Kennenlernen und die
gemeinsame Zeit im Camp pragen seitdem das Miteinander.
Manche Azubi-Geschichten haben dabei Kultstatus erreicht:
So I6schte ein Hotelfach-Azubi in den Anfangsjahren ver-
sehentlich ein komplettes Laufwerk — ein kleiner Schock
fur das Team, heute jedoch eine Anekdote, die allen ein
Schmunzeln entlockt.




Unsere Ausbildung unterscheidet sich in vielerlei Hinsicht
von der in anderen Hotels. Neben einer fairen Verglitung
und zuséatzlichen Sozialleistungen legen wir groken Wert auf
praxisnahe Schulungen. Renommierte Partner wie Ronne-
feldt Tee, die Deutsche See oder regionale Erzeuger wie
Bauer Frantz aus Naitschau geben ihr Wissen an unsere
Auszubildenden weiter. So lernen unsere Nachwuchstalente
nicht nur die Ablaufe des Hauses, sondern entwickeln auch
ein tiefes Verstdndnis fir die Qualitat und Herkunft unserer
Produkte.

Besondere Hohepunkte waren die kulinarischen Schulun-
gen mit dem im Jahr 2025 verstorbenen Kiichenmeister
Harald Saul. 2024 fiihrte er gemeinsam mit Sven Kellner
von der Deutschen See einen exklusiven Kochkurs durch, in
dem unsere Azubis Hummer, Jakobsmuscheln sowie Pulpo
fachgerecht zerlegten und zubereiteten.

IN DIESEN BERUFEN
BILDEN WIR AUS

(m/w/d)
Koch/Kochin, Fachmann/-frau fur

Auch eine ,Mittelalter-Kiiche* stand schon auf dem Pro-
gramm, bei der die Lehrlinge ein Mend kreierten, das
geschmacklich Uiberzeugte und zugleich einen Hauch
Geschichte aufleben liefs.

Doch Ausbildung im Bio-Seehotel bedeutet mehr als Ler-
nen im Vogtland. Unsere Azubis zieht es auch in die Welt
hinaus. Pascal Rubel, damaliger Konditorlehrling verbrachte
drei Wochen in Frankreich, wo er die Kunst der Spiegel-
glasur-Torten erlernte und mit Baguettes, Croissants und
Petit-Fours das franzosische Lebensgefiihl aufschnappte.
Chris Kérner reiste nach Rumanien, wo er in einer traditions-
reichen Backerei Brot fuir Konig Charles lll. backen durfte

— Uber offenem Feuer in einem Holzofen. Joe Trommer,
unser ehemaliger Fleischerlehrling, ging mit einem Bildungs-
gutschein von 1.000 Euro in den Schwarzwald und arbeitete
dort in einer Metzgerei, die fir ihren beriihmten Schwarz-
walder Schinken bekannt ist. Seine Leistungen waren so
herausragend, dass er 2022 als bester Nachwuchsfleischer
Deutschlands ausgezeichnet wurde.

Auch heute noch lernen junge Talente aus vier verschie-
denen Nationen bei uns. Sie alle eint der Wunsch, die
Hotellerie und Gastronomie nicht nur als Beruf, sondern als
Leidenschaft zu leben.

So unterschiedlich die Wege auch sind, eines bleibt gleich:
Die Ausbildung im Bio-Seehotel ist ein Sprungbrett flir die
Zukunft und ein fester Bestandteil unserer Erfolgsgeschich-
te. Denn die Azubis von gestern sind die Fachkréafte von
heute und die Vorbilder flr morgen.

Restaurants und Veranstaltungsgastronomie,
Sport- und Fitnesskaufmann/-frau,
Hotelfachmann/-frau, Backer/-in und
Konditor/-in, Veranstaltungskaufmann/
-frau, Kosmetiker/-in, Fleischer/-in,
Kaufmann/-frau fur Marketing-
kommunikation und duale
Studiengange
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GEBALLTE
HOTELLERIE

Kompetenz im
Bio-Seehotel

Wenn Erfahrung, Engagement sowie Fachwissen aufeinan-
dertreffen, entstehen Inspiration und neue Ideen. Genau das
war der Gedanke hinter dem Netzwerktreffen, das im Herbst
2025 im Bio-Seehotel stattfand. Unter dem Motto ,Geballte
Hotellerie — Kompetenz im Bio-Seehotel“ kamen erfahrene
Direktoren und Fihrungspersonlichkeiten der deutschen
Hotellerie zusammen, um sich auszutauschen, voneinander
zu lernen und Impulse fiir die Weiterentwicklung ihres
Hauses zu gewinnen.

Organisiert wurde das Treffen von unserem Hoteldirektor
Marco Lange, der seine Laufbahn im Interhotel Gera be-
gann, wo er auch seine Ausbildung zum Koch absolvierte.
Flnf Jahre spéater kehrte er nach Gera zurlick und setzte
seine Karriere im Dorint Hotel fort, wo er schlieRlich zum
Kiichenchef aufstieg. Die préagenden Jahre in der traditions-
reichen Interhotelkette formten sein Verstandnis von Gast-
lichkeit nachhaltig, ein Anspruch, den er heute als Gast-
geber des Bio-Seehotels mit grokem Herzblut lebt.
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Ein Gastgeber mit Leidenschaft

Marco Lange

Seit vielen Jahren lenkt unser Hoteldirektor Marco
Lange die Geschicke und die Qualitdt unseres Hauses.
Seine Karriere begann in der gehobenen Gastronomie
— gepragt von handwerklicher Perfektion, Gastfreund-
schaft und dem Anspruch, jeden Aufenthalt zu einem
besonderen Erlebnis zu machen.

AUSBILDUNG

Die Kochausbildung im Interhotel Gera (1989-1992)
legte das Fundament fiir seine spatere Fuihrungsarbeit.
1998 folgte der Abschluss zum Kiichenmeister, 2012
der Betriebswiirt.

STATIONEN IN DER SPITZENHOTELLERIE

Nach seiner Ausbildung sammelte er wertvolle Erfahrun-
gen in renommierten Hausern. Als Commis de Cuisine
war er sowohl im Interhotel Gera als auch im Sheraton
Hotel Miinchen tatig. Es folgten verantwortungsvolle
Positionen als Demichef de Cuisine, Chef de Partie und
Sous Chef.

Besonders pragend war seine Zeit als Kiichenchef im
Dorint Hotel Gera, im Resort Marina Wolfsbruch sowie
im Dorint Vital Royal Hotel Seefeld in Tirol — einem
5-Sterne-Haus mit internationalem Anspruch. Hier
entwickelte er nicht nur seine kulinarische Handschrift
weiter, sondern sammelte auch umfassende Erfahrung
im Event- und GroRveranstaltungsbereich.

DAS BIO-SEEHOTEL ZEULENRODA

2004 begann er seine Tatigkeit im Bio-Seehotel
Zeulenroda zunéachst als Kiichenchef. Seine Vision, die
regionale Kiiche auf ein modernes, nachhaltiges Niveau
zu heben, machte das Haus schnell zu einer beliebten
Adresse. 2010 folgte der nachste Karriereschritt: die
Position des stellvertretenden Direktors.

Seit 2012 fuhrt er das Bio-Seehotel Zeulenroda als
Hoteldirektor mit klarer Linie und grokem Engagement.
Unter seiner Leitung entwickelte sich das Haus zu einem
der fiihrenden Hotels fiir Erholung, Tagung, Genuss und
nachhaltiger Gastlichkeit in der Region.




Auf dem Foto, das dieses besondere Treffen festhalt, sind

—von links nach rechts — Axel Ehrhardt (ehemaliger stellver-
tretender Direktor des Dorint Hotel Gera sowie Direktor und
spater General Manager des Dorint Hotel Leipzig; heute ist
er als unabhéangiger Hotelberater tatig), Dr. Bertram Thieme
(Geschaftsfuhrender Gesellschafter und Ehrenbotschafter der
Marke Dorint Hotels & Resorts und zweimaliger Hotelmana-
ger des Jahres), Marco Lange (Hoteldirektor und Geschafts-
fihrer des Bio-Seehotels), Jorg Tempel (ehemaliger Direktor
des Novotel Gera und Regionaldirektor von sieben Go East
Hotels), Stefan Seiler (Hoteldirektor Dorint Am Goethepark
in Weimar) und Detlef Kruse (Hoteldirektor Dorint Chemnitz
sowie auf Usedom in der Hotelgruppe Travel Charme).

Eine besonders herzliche Riickmeldung kam von Detlef
Kruse, der den Abend so zusammenfasste:

LAuch meinerseits nochmals herzlichen Dank fiir den erlebten
Aufenthalt im Bio-Seehotel. Es war fiir mich ein tolles Erlebnis
die gelebte Philosophie des Hauses zu erleben. Vor allem der
natirliche, freundliche Service und der Mix der Generationen
haben mich beeindruckt. Ich bin ein Botschafter des Hauses.
Viel Erfolg auf dem weiteren Weg!“

Das Treffen zeigte eindrucksvoll, wie wertvoll echte Netz-
werke, Erfahrungsaustausch und gelebte Leidenschaft in der
Hotellerie sind und dass Erfolg dort entsteht, wo Kompetenz
und Herz Hand in Hand gehen.

Zweifach ausgezeichneter Hotelmanager des Jahres

DR. BERTRAM
THIEME

Es erflllt uns mit besonderem Stolz, dass ein zweifach ausge-
zeichneter Hotelmanager des Jahres unsere Arbeit in dieser
Form wiirdigt. Eine Anerkennung, die fiir uns Ansporn und
Ehre zugleich ist.

Dr. Bertram Thieme ist seit Uber drei Jahrzehnten eine pra-
gende Personlichkeit der deutschen Hotellerie. Nach seiner
Ausbildung und mehreren beruflichen Stationen tibernahm
er 1977 die Leitung des Interhotels in Halle und absolvierte
parallel sein Studium sowie seine Promotion. Mit der Uber-
nahme des Hauses durch die Maritim-Gruppe 1993 flihrte

er das Hotel erfolgreich weiter und erwarb sich in und tber
Halle hinaus einen exzellenten Ruf.

1996 wechselte er zur Dorint-Gruppe, um das geplante Dorint
Charlottenhof Halle entscheidend mitzugestalten. Dort formte
er ein starkes Team, etablierte hochste Servicequalitat und
fuhrte das Haus zu zahlreichen Auszeichnungen, darunter
das Gutesiegel ,ServiceQualitat Deutschland“ Stufe Il. Neben
seiner Arbeit als Hoteldirektor engagiert er sich intensiv in
Stadtentwicklung, Tourismusforderung sowie wirtschaftlichen
und sozialen Initiativen. Sein Wirken macht ihn zu einer an-
erkannten Institution der Stadt Halle und zu einer Vorbildfigur
der Branche.

LIn den letzten 30
Jahren habe ich in der
Hotelbranche eine
so umfassende
Beispielhaftigkeit
noch nie erlebt.

Ihre Leistungen auf
allen Gebieten ver-
dienen die Note ,mit
Auszeichnung“!!!

Dr. Bertram Thieme
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Liche Frau Rietsch, feit wann kennen

Pie unfer Haus?

LSeit 25 Jahren! Mein Arbeitsvertrag
im Bio-Seehotel startete am 6. August
2001 — das weif ich noch ganz genau,
weil es mein erster Job Uiberhaupt war.
Bis zum 30. April 2002 habe ich an der
Rezeption gearbeitet.”

Und wie ging ef danach fur Pie weiter?
~Ab Mai 2002 habe ich dann bei Bauer-
feind angefangen, heute arbeite ich
dort als Eventmanagerin.”

Wie aft waren Pie feitden wieder

bei un§ zu Gagt?

~Schwer zu zéhlen. Ich schétze rund
50 Aufenthalte mit Ubernachtung und
ungefdhr 300 ohne Ubernachtung.*

In welchen: Zufanuvenhang befuchen

Qie day Hotel beruflich?

slch organisiere und begleite hier
Tagungen, Kundenevents und Firmen-
veranstaltungen von Bauerfeind. Das
Haus ist flir uns ein fester und vertrau-
ter Veranstaltungsort.”

18 PanoramaBLICK

I§abell Rietsch

Stammgaste im Interview

In jeder Ausgabe unseres PanoramaBlick-Magazins stellen wir Gaste vor, die mit
unserem Haus besonders verbunden sind. Diesmal freuen wir uns sehr, Isabell
Rietsch zu portratieren. Sie kennt das Bio-Seehotel gleich doppelt: erst als Mit-
arbeiterin an der Rezeption, spéter als Stammgast bei unzéhligen Tagungen und
Veranstaltungen.

Ihr beruflicher Weg flihrte sie schon kurz nach ihrer Zeit bei uns zur Bauerfeind AG,
jenem Familienunternehmen, das seit Generationen fest in Zeulenroda verwurzelt
ist und zu dem auch unser Hotel gehort. Fir Frau Rietsch ist das Bio-Seehotel des-
halb weit mehr als nur ein Tagungsort: ,Hier treffen sich Berufliches und Person-
liches. Ich kenne die Mitarbeiter, viele Gesichter von damals und fast jede Ecke des

Hauses. Das schafft eine Nahe, die man anderswo nicht findet.”

Wag unterscheidet da§ Bio—Seehotel fir

Qie von anderen Hatels, die Sie durch Ihre
Arbeit kennen?

»50 viel Natur und Ruhe in unmittel-
barer Umgebung hat kaum ein anderes
Tagungshotel zu bieten. Das bedeutet
fir mich personlich: Nachts mit offenem
Fenster schlafen ohne jeglichen Ver-
kehrslarm. Nie Parkplatznot. Staufreies
an- und abreisen.”

Gibt ef ein Erlebuis ader eine lleine Anelc-
date, an dag Sie Sich befonders erinnern?
»Ja, eine ehemalige Kollegin lud zum
Polterabend ein und wir organisierten
eine Schnitzeljagd — mit groRartiger
Unterstiitzung des Bio-Seehotels. Uber-
all im und um das Haus versteckten

wir Hinweise, sogar die Rezeption war
eingeweiht. Ein Zettel verschwand zwar
spurlos, aber am Ende fand das Braut-
paar trotzdem die Schatzkiste — und wir
alle hatten riesigen Spaf.“

Was fchéitzen Pie hefonders

an unferenc Haug?

sDie Nahe und Verbundenheit. Ich
kenne so viele Mitarbeiter und fast
jede Ecke im Hotel.*

Wag bedeutet ef fiir Pie, dass unfer Hatel
Jeit 25 Tahrew hesteht?

,Dass ihr alles richtig gemacht habt —
und dabei nie stehengeblieben seid.
Ihr habt den Spa-Bereich erweitert, das
Freizeitangebot ausgebaut, renoviert
und weitergedacht.”

Gibt ef etway, dag fir Qie perfinlich
be§anders ist?

,Dass ich auch nach 25 Jahren noch
Kontakt zu damaligen Kolleginnen und
Kollegen habe — ob sie heute noch hier
arbeiten oder nicht. Diese Verbunden-
heit ist selten und etwas sehr Schones.”

Weun Sie unferenc Hatel eine Geburtstags-
karte §chreiben wiirden - wa§ §tinde darin?
,Herzlichen Glickwunsch zum
Silber-Jubilaum und auf die nachsten
25 Jahre mit guter Laune, tollen Gésten,
spannenden Begegnungen und unver-
gesslichen Erlebnissen!

Wir stoen auf euch an — auf all die ver-
gangenen Jahre und auf viele,

1%

viele weitere



SONNTAGS
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Erleben Sie die ruhige A_tml_osphéire, wéi re{.!_d viele Gaste bereits
abgereist sind und nutzen Sie wihrend Ihres Aufenthalts un
Panorama Spa fiir wohlverdiente Entspannung. Schwimme

20 Meter langen Infinity-Pool oder genieRen Sie die Warm
unserer Saunen. In unserem Restaurant in der sechsten Et
verwéhnen wlrﬁmit feinen Bio-Gerichten und Kostlichk

€ geruBackstube und Fleischerei.

-

aus unserer ha

ab € 245,00 pro Erw. im Doppelzimmer Laerseite ‘
ab € 305,00 Doppelzimmer Landseite zur Einzelnutzung

2 x reichhaltiges Bio-Friihstiicksbuffet mit Sekt € 120,00 pro Kind (6 bis einschl. 12 Jahre im Zimmer der

2 x Abendessen als Dinnerbuffet Eltern), ab der dritten Person nur buchbar im Familienzimmer
Nutzung des Panorama Spa oder in der Junior-Suite, Seeseite und Balkon auf Wunsch
Nutzung der Sports Base und nach Verfiigbarkeit zubuchbar

& AU Id A SR UL =

Parkplatz am Haus
REISEZEITRAUM
BEAUTY- UND WELLNESSBEHANDLUNGEN auler Weihnachten, Silvester und Ferien (Thiringen,
Bitte reservieren Sie sich friihzeitig Behandlungstermine Sachsen und Bayern). Anreise nur am Sonntag maglich
in unserem Panorama Spa. Tel: +49 36628 98-5001
Buchung: +49 36628 98-107/-108,
reservierung@bio-seehotel-zeulenroda.de oder
www.bio-seehotel-zeulenroda.de




SAUBERE L OSUNGEN MIF SYSTEM

.rcinigung:bemter..
>

Kruse Reinigungstechnik
und Hygienebedarf GmbH
Jan und Ronny Kruse

Im Borlich 1

07751 Rothenstein

Tel.: +49 36424 78090

www.reinigungsberater.de

[l [E]
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Kruge Rec'm'g’ungltechm'l( GubH

In dieser Ausgabe mochten wir einen unserer langjahrigsten Lieferanten vorstellen, welcher
unser Hotel nun seit 25 Jahren begleitet: Kruse Reinigungstechnik und Hygienebedarf GmbH
unter der Leitung von Jan und Ronny Kruse. Von Allzweckreinigern fliir samtliche Oberflachen
Uber Sanitarreiniger, Millbeutel, Hygienepapier bis hin zu Akku- und Staubsaugern, Scheuer-
maschinen, Lappen sowie Schwammen — wir beziehen einen groken Teil unserer taglichen
Reinigungsprodukte von diesem Unternehmen.

Unsere Hausdame Annett Feldt schéatzt die Zusammenarbeit besonders: Ein kurzer Anruf
genulgt und Jan Kruse regelt alles schnell und unkompliziert. Zusétzlich dbernimmt er fir uns
auch den Reparaturservice, was den Arbeitsalltag enorm erleichtert. Wenn irgendwo was hakt
oder ein Gerat nicht mehr rund lauft, hat er immer eine Losung parat. Fir unser Haus ist Kruse
Reinigungstechnik und Hygienebedarf GmbH ein Partner, auf den wir uns seit vielen Jah-
ren verlassen kdnnen — praxisnah, direkt und immer hilfsbereit.

slch freue mich sehr Uber die lange und vertrauensvolle Zusammenarbeit
mit Ihrem Haus. Auch wenn heute vieles online abgewickelt wird, ist mir der
personliche Austausch weiterhin besonders wichtig.

Ich wiinsche lhnen weiterhin alles Gute, ein volles Haus, viele zufriedene
Gaste und freue mich auf viele weitere gemeinsame Jahre.* Jan Kruse



T Rounefeldt KG

Seit 2001 begleitet uns Ronnefeldt als verlasslicher Partner. Mit viel Leidenschaft und
Expertise steht uns dabei Teefachberater Herr J6rg Lange zur Seite — eine Zusam-
menarbeit, die von gegenseitigem Vertrauen und einem gemeinsamen Versténdnis
von Qualitat getragen wird. Aus den besten Anbaugebieten der Welt stammend,
sorgféltig ausgewahlt, liebevoll veredelt und nachhaltig produziert, entfalten die
Bio-Tees ihren ganz eigenen Charakter. Zugleich engagiert sich Ronnefeldt in

den Ursprungslandern fiir faire Bedingungen, Bildung und umweltfreundliche
Anbaumethoden. Ronnefeldt beliefert uns mit einer feinen Auswahl an Bio-Blatt-
Tees, LeafCup® Bio-Sorten (vorportionierter loser Blatt-Tee fur die kleine Portion),

japanischem Bio-Matcha und auch hochwertigem Porzellan- und Glasgeschirr sowie
Bambus-Tabletts fur den Service am Gast. Zum 25-jahrigen Jubildum sendet Ronnefeldt
herzliche Gliickwiinsche und freut sich darauf, auch kiinftig viele besondere Teemomente
gemeinsam mit unseren Gasten zu gestalten.

JT. Ronnefeldt KG
-Besonders schatze ich die kontinuierliche Weiterentwicklung der regionalen Philosophie Jan-Berend Holzapfel
des Hotels — sichtbar in der eigenen Backerei und Fleischerei. Sie unterstreicht die Ver- Rotfeder-Ring 7

60327 Frankfurt am Main
Tel.: +49 69793005-99

bundenheit zur Region und den hohen Anspruch des Hauses. Als regelmakiger Wellness-

gast genielde ich mit meiner Frau die Ruhe und Natur rund um das Zeulenrodaer Meer.*
www.ronnefeldt.com

i) I\:‘{\ nur’rrql: ]

Jorg Lange

(=] i
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BIO-SEEHOTEL
CHALETS

Die Chalets gehdren heute ganz selbstverstandlich zum
Bio-Seehotel, doch der Weg dorthin war alles andere als
gerade. Die Idee firr die naturnahen Ferienhduser stammt
von Prof. Hans B. Bauerfeind, der sich wiinschte, unser Haus
um ein besonderes Riickzugsangebot zu erweitern. Entstan-
den sind die 21 Holzh&auser kurz vor der Corona-Pandemie
— urspriinglich unter dem Namen MANOAH — Hauser am
See. Geplant war eine grofke Eréffnung, doch die Pandemie
machte uns einen Strich durch die Rechnung: nur eine leise
Premiere im Schatten der Weltlage. Es folgte ein Betreiber-
wechsel, erst seit November 2024 sind die Hauser wieder
in unserer eigenen Hand. Mit neuem Namen — Bio-Seeho-
tel Chalets — und mit dem vollen Herzblut unseres Teams
haben sie nun endlich den Platz, den sie verdienen: mitten
in unserer Familie.

Heute stehen die Chalets fiir das, was uns wichtig ist: Natur,
Nachhaltigkeit, Gastfreundschaft und Innovation. Sie sind
der perfekte Ort, um zur Ruhe zu kommen und doch Teil des
grolken Ganzen, das unser Bio-Seehotel ausmacht. Nur we-
nige Minuten vom Hotel entfernt, rund drei Kilometer weiter
am Zeulenrodaer Meer, liegen diese in einem autofreien Na-
turareal. Hier erwarten Sie Ruhe, Weitblick und nur wenige
Schritte bis zum Strandbad — perfekt fiir ein erfrischendes
Bad oder einen kulinarischen Abstecher zum italienischen
Restaurant ,Strandhaus Da Rosario®.
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Wohnen im Einklang mit der Natur

Die Chalets sind aus Mondholz gebaut — stabil, feuerbestéan-
dig und frei von Chemie. Auf bis zu 80 m? bieten sie Platz fiir
zwei bis sechs Personen, sechs davon sind rollstuhlgerecht.
Zudem sind auch Ihre vierbeinigen Freunde herzlich will-
kommen. Jedes Haus ist einem ,Baum des Jahres“ gewid-
met, welcher direkt vor der Tiir wachst und die Atmosphare
pragt. In den Schlafréumen sorgen Zirbenholzbetten fiir
wohltuende Erholung, ein offener Wohnbereich mit Kiiche
fir gesellige Stunden und eine Terrasse mit eigenem Grill fir
entspannte Sommerabende. Grillgut erhalten Sie im Emp-
fangsgebdude am praktischen Selbstbedienungsautomaten.

Genuss beginnt vor der Tiir

Der Tag in den Bio-Seehotel Chalets startet am besten mit
frischem Brot und duftenden Brétchen aus unserer haus-
eigenen Bio-Backstube. Unser Brot- und Brotchenservice
liefert die Bestellung direkt ins Empfangsgebéaude. Das
Angebot ist so beliebt, dass inzwischen auch Géaste des
benachbarten Wohnmobilhafens gern davon profitieren.

Wer gleich entspannt in den Urlaub starten mdchte, wahlt
den geflllten Kiihlschrank. Schon vor der Anreise kénnen
verschiedene kulinarische Pakete bestellt werden. Ob
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LWild auf Thiringen®, ,Herzhaft & Regiona
Genuss® oder ,Slfke Versuchung® fur jeden Geschmack ist
etwas dabei. Bei Ankunft wartet alles frisch und liebevoll zu-
sammengestellt im Chalet.

, ,Mediterraner

Auch fir gemitliche Abende auf der Terrasse ist gesorgt:
Unsere Grillpakete aus der hauseigenen Fleischerei liefern
alles, was es flir ein entspanntes Barbecue braucht. Dazu
passt eine Flasche Wein, ein Glas Prosecco oder unsere
hausgemachten Pralinen, welche Sie als kleine Extras dazu-
buchen kénnen.

Und wenn es doch einmal ins Hotel gehen soll, ist das ganz
unkompliziert: Mit unserem kostenlosen Shuttle-Service
gelangen Chalet-Géaste bequem hin und wieder zuriick —
flexibel und ohne Aufpreis.

Ein Teil des groRen Ganzen

Auch wenn die Chalets ihre ganz eigene Ruhe bieten — sie
sind eng mit dem Bio-Seehotel verbunden. Chalet-Gaste
kdnnen das Day-Spa und das Hotelfriihstlick verglinstigt
nutzen und am Ferienprogramm fiir Kinder teilnehmen. Wer
will, kombiniert so das Beste aus zwei Welten: die Stille ei-
nes privaten Riickzugsortes und die Vielfalt unseres Hotels.
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Unfere neue

Murmelbahn

Ein Spielplatz
fur die Fantasie

Seit Sommer 2025 gibt es bei uns
am Bio-Seehotel ein neues High-
light, das unsere Géaste vom
ersten Moment an begeistert:
unsere Murmelbahn. Doch
aufgepasst — hier erwartet Sie
nicht irgendeine Bahn von der
Stange, sondern ein echtes
handgefertigtes Meisterstlick
aus Holz, eingebettet in unser
schones Naturareal mit Blick auf
das Zeulenrodaer Meer.

Einzigartig & voller Geschichten
Von Station zu Station erzahlt die Bahn
kleine Geschichten, die eng mit unserem Hotel
verbunden sind:

- Ein liebendes Péarchen steht fir all die Hochzeiten,
die bei uns gefeiert wurden.

»  Ein Leuchtturm erinnert an den weiten Blick
Uber das Zeulenrodaer Meer.

- Tiere lugen neugierig aus geschnitzten Elementen
hervor — alles detailreich gearbeitet von unserem
groféartigen Team aus Kettensagenkinstlern um
Christian Schmidt.

Noch mehr erleben!

Scannen Sie den QR-Code und entdecken Sie alle Frei-
zeitangebote rund ums Bio-Seehotel: von Radfahren,
Wandern und Wassersport bis hin zu Bowling, Fuiball-
golf oder Klettern im Hochseilgarten. Hier finden Sie alle

Infos zu Aktivitdten, Verleih und Buchungsmaoglichkeiten.
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Handwerk mit Herz

Unsere Murmelbahn ist ein Gemein-
schaftswerk talentierter Holzbildhauer
aus ganz Deutschland — aus nachhalti-
gem Holz gefertigt, kunstvoll geschnitzt
und harmonisch in die Natur eingebet-
tet. Die Murmeln stammen von der tra-
ditionsreichen Firma SINA im Erzgebir-
ge und verbinden Handwerk, Herkunft
und Spielspafk auf schdone Weise.

Fiir GroR & Klein

Unsere Bahn wird bereits jetzt be-
geistert angenommen — von Kindern
genauso wie von Erwachsenen. Damit
alles reibungslos lauft, gibt es eine
kleine Besonderheit: Die Bahn funktio-
niert ausschlielich mit unseren haus-
eigenen Holzmurmeln, da grofkere
Kugeln im Tunnel steckenbleiben

und das Spiel lahmlegen. Aber keine
Sorge: Die originalen Murmeln gibt
es direkt an unserer Rezeption —

als Souvenir oder gleich fur die erste
Runde Spielspal?.

Und das Beste: die Bahn wéchst mit!
Im Laufe des Jahres 2026 erhélt sie
eine groflke Erweiterung. Mit neuen
Stationen, zusatzlichen kreativen
Elementen und vor allem mit mehreren
Naturlehrpfaden, die spielerisch Wissen
Uber unsere Umgebung und die Natur
vermitteln. Begleitet wird das Ganze
von unserem neuen Maskottchen
LZeuli“, das Grof und Klein den Weg
weist und mit viel Charme durch diese
kleine Abenteuerwelt flhrt.
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beuteuer Ahat

... auf zum neuen Holzspielplatz!

Direkt neben dem Hotel wurde 2024 unser neuer Holz-
spielplatz er6ffnet, der speziell fiir unsere jingsten Gaste
gestaltet wurde. Mit viel Liebe zum Detail und einem klaren
Fokus auf Naturverbundenheit bietet dieser Spielplatz nicht
nur jede Menge Spal, sondern auch eine sichere und nach-
haltige Umgebung fiir kleine Abenteurer.

Unter der Leitung von Jan Stockmann und Christian Schmidt
entstand ein einzigartiges Erlebnisland, das ganz im Zeichen
des faszinierenden Themas ,Meer* steht. Der Spielplatz ent-
fuhrt Kinder in eine Welt voller Fantasie, Meeresabenteuer
und Naturerlebnisse. Ob als mutiger Kapitan auf hoher See,
als Entdecker auf einer Schatzsuche oder als Seerdauber

auf der Suche nach verborgenen Schatzen — hier sind der
Kreativitdt keine Grenzen gesetzt.

28 PanoramaBLICK

Gefertigt wurde der Spielplatz aus heimischem Robinien-
holz — stabil, wetterfest und ganz ohne Chemie behandelt.
So entsteht ein Ort, an dem Kinder unbeschwert spielen
kdénnen und Eltern wissen: Hier steckt Natur in jedem Detail.

Klettergeriiste, eine Rutsche, ein imposantes Fisch-Klet-
terhaus, ein Boot und kreative Spielstationen laden zum
Erkunden ein. Eltern kdnnen wahrenddessen auf zahlrei-

chen Sitzmdoglichkeiten im Schatten Platz nehmen und ihren
kleinen Entdeckern beim Spielen zusehen.




REGIONAL
—B

L g TV -y
UNSERE LEISTUNGEN IlWi’JBERBLICK
3 x Ubernachtung im Wohlfiihlambiente
3 x reichha iges Bio-Friihstiicksbuffet mit Sekt
2 x Abendessen als Dinnerbuffet
1x Abendessen als Thiiringer-Heimat-Menii am 2. Abend
1x Gutschein fir ei/ne'ﬁ Heimatlikor an der Lobby Bar p. P.
1x Lunchbox p. P. zum Mitnehmen
1x € 20,00 Gutschein vom Hofladen Langenwolschendorf
1x Eintrittskarte p. P. fir das Zeulenrodaer Museum
1x Bauernbrot bei Abreise aus der hauseigenen Bio-Béckerei
Wandermappe mit'/‘-{usflugszielen und regionalen Angeboten
Nutzung des Panorama Spa und der Sports Base
Parkplatz am Haus

BEAUTY- UND WELLNESSBEHANDLUNGEN
Bitte reservieren Sie sich friihzeitig Behandlungstermine
in unserem Panorama Spa. Tel: +49 36628 98-5001

ab € 489,00 pro Erw. im Doppelzimmer Landseite,

ab € 579,00 Doppelzimmer Landseite zur Einzelnutzung

€ 210,00 pro Kind (6 bis einschl. 12 Jahre im Zimmer der
Eltern), ab der dritten Person nur buchbar im Familienzimmer
oder in der Junior-Suite, Seeseite und Balkon auf Wunsch
und nach Verfiigbarkeit zubuchbar

REISEZEITRAUM
Ganzjahrig buchbar, auRer Weihnachten und Silvester

Buchung: +49 36628 98-107/-108,
reservierung@bio-seehotel-zeulenroda.de oder
www.bio-seehotel-zeulenroda.de

-




ARRANGEMENT

FAMILIE
UND M

=

Kinder bis
12 Jahre
iibernachten
kostenfrei!*

Urlaub am Zeulenrodaer Meer heif3t SpaR fiir die ganze Familie. Natur pur, beste
Kulinarik in Bio-Qualitdt und ein Aktivprogramm werden lhre Auszeit zur schonsten im
ganzen Jahr machen. Ein groRRes Wassersportangebot, Hochseilgarten, Kinderland und
unser FuBballgolfplatz lassen keine Langeweile aufkommen. Fiir die ruhigen Momente
steht unser Panorama Spa mit groRem Infinity-Pool und Saunalandschaft fiir Sie bereit
und fiir die schonen Augenblicke verwohnt unsere Beautyabteilung Kérper und Seele.

UNSERE LEISTUNGEN IM UBERBLICK

3 x Ubernachtung im Wohlfiihlambiente

3 x reichhaltiges Bio-Friihstiicksbuffet mit Sekt

3 X Abendessen als Dinnerbuffet

1x kleine Uberraschung fiir Ihre Kinder

1 x eine Std. Bowling oder eine Std. Tretboot (saisonal)
Nutzung des Panorama Spa

Nutzung der Sports Base

Parkplatz am Haus

BEAUTY- UND WELLNESSBEHANDLUNGEN
Bitte reservieren Sie sich frihzeitig Behandlungstermine
in unserem Panorama Spa. Tel: +49 36628 98-5001

ab € 525,00 pro Erwachsenem,

*pro Erwachsenem ubernachtet ein Kind (bis einschl. 12 Jahre)
kostenfrei, ab jedem weiteren Kind € 210,00, ab der dritten
Person nur buchbar im Familienzimmer oder in der
Junior-Suite, Seeseite und Balkon auf Wunsch und
Verfligbarkeit zubuchbar.

REISEZEITRAUM
Ganzjahrig buchbar, auker Weihnachten und Silvester

Buchung: +49 36628 98-107/-108,
reservierung@bio-seehotel-zeulenroda.de oder
www.bio-seehotel-zeulenroda.de




Unser Sport Park hat sich langst zu
einem beliebten Treffpunkt fir alle
entwickelt, die im Urlaub aktiv sein
mochten — ob im Hochseilgarten, beim
Fukball-Golf, Bogenschielken oder
Fukball-Dart.

Neu im Angebot ist jetzt ein besonde-
res Highlight: Fuball-Billard! Gespielt
wird auf einem Uberdimensionalen
Billardfeld unter freiem Himmel. Statt
mit dem Queue stofken Sie mit dem

Fufd an. Ziel ist es, die eigenen Balle

und am Ende die schwarze Acht ins
Loch zu versenken. Ein Spiel, das jeder
sofort versteht, aber nie langweilig
wird — perfekt fir kleine und groRe
Teams, fur Familien, Freunde oder
Kollegengruppen.

Und das Beste: Das Spielfeld lasst sich
in wenigen Handgriffen umbauen. So
wird aus Fulkball-Billard ganz einfach
Golf-Billard. Hier spielen Sie nicht mit
den Fifken, sondern mit Schlagern
und bringen so Golf-Feeling ins Spiel.
Zwei Varianten, ein Spielfeld und jede
Menge Spal3.

Ob allein, zu zweit oder im Team: Eine
Partie dauert rund 30-50 Minuten und
bringt jede Menge Spalk fiir Grofs und
Klein. Equipment und Anleitung erhal-
ten Sie ganz bequem an der Rezeption
des Panorama Spa.
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Kunst im Hotel

Ralph Hibfchmann

Der Holzktnstler Ralph Hibschmann verbindet eine langjah-
rige Geschichte mit dem Bio-Seehotel Zeulenroda. Bereits im
Jahr 2003, nur zwei Jahre nach der Hoteler6ffnung, trat der
damalige Hoteldirektor Jens Bode an ihn mit dem Wunsch
heran, unser Haus mit seiner Kunst zu bereichern.

Bis 2020 konnten Gaste seine ausdrucksstarken Holzskulp-
turen im Restaurant bewundern, danach begaben sich die
Werke auf eine eindrucksvolle Reise: vom Vogtland tiber
Hamburg und Istanbul bis nach China. Ein weiter Weg flr
Kunst, die ihren Ursprung in der Natur Mitteldeutschlands hat.

Im Jahr 2025 kehrten die Skulpturen zuriick in Hiibsch-
manns Heimatort Hohendlsen, der seit jeher sein Lebens-
mittelpunkt ist. Seine tiefe Verbundenheit mit der Region
und der Natur spiegelt sich in all seinen Arbeiten wider.
Ein besonders schones Beispiel ist die 2018 entstandene
Figur ,Die Welle®, inspiriert vom nahegelegenen Zeulenro-
daer Meer. lhre blau-griinen Farbakzente erinnern an das
glitzernde Wasser an einem spatsommerlichen Tag an der
Talsperre.

Hubschmanns Weg zur Kunst war alles andere als klassisch:
Schon als Jugendlicher war er vom Werkstoff Holz fasziniert.

www.extravaganz-in-holz.de

:'I:E HOLZBILDHAUER RALPH HUBSCHMANN
Lindenstr. 21 07570 Weida OT. Hohendlsen | Telefon +49 36603 60548

Dennoch schlug er zunachst eine technische Laufbahn ein
und arbeitete Uiber 14 Jahre in der Forschung der Textil-
industrie.

1987 begann er Mdbel im Stil des Barock und Rokoko zu
fertigen, eine Kunstepoche, die ihn nachhaltig pragte. Nach
der Wende wuchs seine Neugier fur das Figlrliche und die
ersten Skulpturen entstanden. Seitdem ldsst ihn die Arbeit
mit Holz nicht mehr los.

Ein zufélliges Treffen mit dem heutigen Hoteldirektor Marco
Lange fiihrte 2025 schliellich zu einer erneuten Zusam-

menarbeit: Eine Auswahl seiner Werke ist seither wieder im
Eingangsbereich unseres Panorama-Restaurants zu sehen.
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 UNSER WEG ZU BIO .

VON DER IDEE ZUR HALTUNG

Am Anfang stand kein groRkes Mani-
fest, sondern eine Frage: Wie wird ein
Hotel mitten im Thiringer Vogtland
unverwechselbar? Die Antwort wuchs
nicht Uber Nacht. Sie entstand auf
Landstraken zu Bauernhofen, in Ver-
kostungsrunden hinter den Kulissen
und bei vielen Gesprachen mit Men-
schen, die Lust hatten, Dinge anders
zu machen.

Friihjahr 2005. Der damalige Kiichen-
chef und heutige Hoteldirekto Marco
Lange packt sein Team in den Bus und
fahrt los: Winzer in Niederbayern, Ge-
fligelhofe, Gemusegéartner, spater Bio-
land-Kontakte, Okoring in Mammen-
dorf. Auf jedem Hof dasselbe Ritual:
anfassen, riechen, probieren, fragen.
Zuriick im Hotel: Blindverkostungen.
Normale Moéhre gegen Bio-Mohre,
konventionelles Fleisch gegen Bio-
Fleisch. Neben der Ideologie sollte
auch der Geschmack entscheiden.
+Was schmeckt uns wirklich besser?“
Erst, als alle im Team es splirten, war
klar: Wir stellen um.

Die Umstellung bedeutete nicht
~Schnitzel gegen Schnitzel zu tau-
schen®, sondern sie bedeutete anders
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zu denken. Ganze Tiere sinnvoll zu
verwerten und auf der Karte zu ver-
teilen. Die Umsetzung bedeutete auch
eine gute Planung: schon im Februar
die Zahl der Ganse und Enten bestel-
len, inklusive des Versprechens an den
Bauern: Wir nehmen alles ab. Und sie
bedeutete auch Geduld zu haben. Ein
Jahr ,Umstellungsware* kennzeichnen,
bis die Zertifikate da waren.

Im Juli 2005 stand das Konzept, im
Friihjahr 2006 war die Umstellung
vollzogen — samt neuem Namen: Aus
dem ,Seehotel”
das Bio-Seehotel, das

wurde

erste Bio-Kongresshotel
Deutschlands.

\/

Links: Kiichenchef Marco Lange. Mitte: Uberrei-
chung der EMAS-Registrierungsurkunde durch die
IHK. (europé@isches Umweltmanagementsystem,
mit dem Unternehmen zeigen, dass sie besonders
verantwortungsvoll
und transparent mit
Ressourcen umgehen
und ihre Umweltleis-
tungen regelmafig
verbessern.)

Rechts: Das Kiichen-
team aus dem Jahr
2006.



Damals stellten wir Salzstreuer von
den Tischen und setzten Gomasio
(Sesam mit Salz) hin, der Zucker war
plotzlich braun. Nicht alles kam sofort
gut an. Und die erste Bio-Wurst, die wir
aus Bayern bekamen? Geschmacklich
korrekt aber grau und optisch unge-
wohnt — weil ohne Pdkelsalze. Also
suchten wir weiter und sagten uns: Wir
sind Thiringen. Leberwurst, Blutwurst,
Roster — regional gedacht, hand-
werklich gemacht. Zehn Jahre spater
bauten wir dafiir sogar eine eigene
Fleischerei (2017) und eine Backstube
(2016) auf.

Bio hort nicht an der Kiichentdir auf. Es
reicht in den Alltag hinein: vom Wasch-
mittel bis zum Biropapier, von der
Bettwasche bis zum Kaffee. Inzwischen
sind es Uber 6.500 Produkte, die wir
konsequent in Bio-Qualitét einkaufen.

100 Prozent? Das ware unaufrichtig.
Wild frisst, was der Wald hergibt. Fisch
ist nicht immer zertifizierbar. Und wenn
eine Tagung eine Cola wiinscht, wer-
den wir niemanden bekehren. Unser
Weg war nie ,,Bio um jeden Preis®,
sondern Bio als gelebte Haltung.

Das Schone: Unsere Gaste kamen nie
nur deshalb, aber sie spiren es. Im Ge-
schmack, in der Frische, in der Selbst-
verstandlichkeit, mit der wir kochen.
Viele Firmen buchen uns heute, weil
wir seit 2006 als erstes Bio-Kongress-
hotel gezeigt haben, dass Nachhaltig-
keit und professionelle Tagung perfekt
zusammengehen.

Wir fliihren das EU-Ecolabel, sind als
GREEN BRAND ausgezeichnet und
mehr. Doch all diese Siegel sind nur
der Rahmen. Das Eigentliche pas-

siert im Alltag. Photovoltaik auf den
Déachern, eine eigene E-Fahrzeudflotte,
Bewdsserungszisternen, insekten-
freundliche Parkplatzbeleuchtung,
Abfallreduktion und regionale Wert-
schopfung.

wip

Unser Weg zu
Bio ist kein Projekt
mit Enddatum,
sondern gelebte
Uberzeugung — Tag
fir Tag, seit
20 Jahren.
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HAUS-
-MAC

Bio-Genuss direkt im Hotel

Vom knusprigen Frihstiicksbrotchen Gber frisch gebackenes Brot bis hin zu fei-
nen Fleisch- und Wurstspezialitdten: In unserer hauseigenen Bio-Backstube und
Bio-Fleischerei entstehen Tag fiir Tag kulinarische Kdstlichkeiten. Doch wer steckt
eigentlich hinter dem zarten Fleisch, den duftenden Broten und den kunstvollen
Torten? Wir mdchten Ihnen die Gesichter vorstellen, die mit Leidenschaft und
Handwerk fiir den guten Geschmack in unserem Haus sorgen.

Die Herren der Klinge

In unserer hauseigenen Bio-Flei- seine Erfahrungen taglich einflieken.
scherei dreht sich alles um echtes An seiner Seite steht Joe Trommer,
Handwerk, hochwertige Zutaten und der bei uns das Handwerk erlernte.
die Freude daran, unsere Géaste mit 2022 wurde er als bester Nachwuchs-

Besonderem zu verwdhnen. Seit 2017 fleischer Deutschlands ausgezeich-
werden hier ausschlieBlich flir das net — ein Erfolg, auf den wir als Haus
Hotel frische Fleisch- und besonders stolz sind. Wenn es
Wurstwaren hergestellt
— traditionell gefertigt,
und mit modernster
Technik. So finden

sich auf unserem
Frihstlcksbuffet

neben thiringer

einmal besonders viel zu
’:h tun gibt, unterstiitzt zu-
dem Reinfried Tanzler,
unser Fleischermeis-
ter im Ruhestand, das
Team. Mit seiner jahr-
zehntelangen Erfah-
rung bringt er nicht nur
Entlastung, sondern auch

Klassikern auch interna-
tionale Spezialitdten wie

franzosische Saucissons oder wertvolle Tipps in den Arbeits-
spanische Chorizo. Fleischermeister alltag. Alles, was in unserer Fleischerei
Peter Schreiber, der zuvor in Austra- entsteht, bleibt im Haus und auf den
lien, Frankreich und England ge- Tellern unserer Géaste. So kdnnen wir
arbeitet hat, pragt die Produktion mit garantieren: 100 % frisch, regional ge-

seinem internationalen Blick und lasst dacht und mit Herz gemacht.
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Die Meister des Ofens

Duftendes Brot, knusprige Brotchen,
feine Torten und kleine Kostlichkeiten
zum Kaffee — alles, was Sie am Buffet
oder beim Dessert genieflken, entsteht
direkt in unserer hauseigenen Back-
stube. Unter der Leitung von Backer-
meister Thomas Langheinrich
sorgt ein Team aus neun
Backern, Konditoren
und Auszubildenden
Tag fur Tag dafiir, dass
Genuss im Bio-See-
hotel echte Hand-
arbeit bleibt.

Von herzhaften Land-
broten, Roggen- und
Dinkelsorten bis hin zu stiken
Plunderteilchen, kunstvollen Desserts
und mehrstockigen Torten: Unsere
Backstube kennt keine Grenzen.

Zu besonderen Anlassen wie Weih-
nachten oder Ostern entstehen hier

L'_— -~
T8

sogar kleine Meisterwerke, wie riesige
Lebkuchenh&duser und Ostereier aus
Zuckerguss, die unsere Gaste zum
Staunen bringen. Auch Gaste unserer
Bio-Seehotel Chalets miissen nicht

auf frische Backwaren verzichten.

Unser Brot- und Brotchenser-
vice liefert jeden Morgen
duftende Vielfalt direkt
bis an die Tdr, so be-
ginnt der Urlaubstag
mit einem Lacheln.
Und das Beste: Sie
kdnnen sich ein Stiick
- Bio-Seehotel-Kulina-
rik auch ganz einfach mit
nach Hause nehmen. Bestel-
len Sie |hr Lieblingsbrot bis 20 Uhr an
der Rezeption vor und am nachsten
Morgen wartet dieses bereits auf Sie.
Alles aus einer Hand, alles in Bio-Qua-
litdt und mit viel Liebe gebacken.
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Ein Rezept aus der .
Karpfenpfeifers tadt

LINA SCHEIBE

... eine leidenschaftliche Kéchin aus
Zeulenroda, besuchte um 1890 eine i
Dresdner Kochschule. Von dort brach- |

te sie Inspirationen und Techniken mit, . Kﬁbé%ﬁlﬂf& WﬂOA

die sie in handgeschriebenen Rezept-
biichern festhielt. Ihre Gerichte fanden N KWW M
Anklang in feinen Gesellschaften und ! !

besonders ihre Desserts und Festtags- |} Ein Uberliefertes Rezept aus Lina Scheibes Kochbuch

: o e ®,
gerichte wurden geschatzt. *
Ein Teil ihres kulinarischen Erbes hat
i L ZoidiAen fiin ¢ Porso
die Zeit Uberdauert und wird bis heute W mﬁw g Fr

in der Familie bewahrt: die Kalbgllag(e 7 1 ganze, enthautete Kalbshaxe « 1Stange Porree
nach Karpfenpfeifer ;_AH': f il 1 Fenchelknolle « 1frischer Kohlrabi

" /"'é'v 1 Kopf Wirsing . 1EL gehackter Kerbel
KULINARISCHI S ERBE / 4 1 kg Kartoffeln «  Salz und Pfeffer
IM HOTEL NEU BELEBT f 500 g Méhren
Das Uberlieferte Rezept sp;e e
alte ye‘dlenrodaer Kucheﬂ.‘tradl ior o h, %ZW”MW‘?
wider: bodenstandl"ﬂ‘ ct ] Die Kalbshaxe in Salzwasser aufkochen und langsam 1 Stunde kocheln
~~Hand gemacht. In unserem Hotel fuh | [ lassen. Fenchel und Wirsing in feine Streifen schneiden. Die Kartoffeln

ren wir dleses Erb ’fﬁ'! i « G | ( und Moéhren schalen, dann in Stifte schneiden. Lauch und Kohlrabi in
ol
o4

-

Produkten al,"uns.gfe eige g 1 | Scheiben schneiden. Die Haxe herausnehmen, warm stellen, die Briihe
B@ Flelscl‘fe'r'ei‘\&ﬁ'&o- cKst | kraftig wirzen. Jetzt das Gemise, beginnend bei M6hren, Kohlrabi, Fen-

"

chel, Kartoffeln, den Wirsing sowie den Lauch in den Topf geben. Bevor

Sie ein neues Gemiise in den Topf geben, immer erst mal aufkochen las-

sen. Alles weiter kécheln, ca. 30 Minuten, dann herausnehmen und auf

4 Tellern verteilen. Die Haxe in Scheiben schneiden und auf das Gemiise
legen. Mit etwas Briihe libergielken.

Dieses Rezept stammt aus dem Buch
s-Familienrezepte aus Ostthiringen®
von Kiichenmeister Harald Saul.
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ARRANGEMENT

URLAUB
UND MEER

Vier te voller Wohlgefiihl ung
>-Fri cksbuffet mit Sekt undabe
Pa ] a spliren Sie die sichtigke
adt zu ei '
nd die

Entspannung ein. E
n,Spa und Spo

A -

1 ey

-

UNSERE LEISTUNGEN IM UBERBLICK

4 x Ubernachtung im Wohlfiihlambiente

4 x reichhaltiges Bio-Fruhstiicksbuffet mit Sekt

4 x Abendessen als Dinnerbuffet

1x € 20,00 Wellnessgutschein Panorama Spa*

1 x Flasche Wein (0,375 1)

1 x sportliche Uberraschung zu Land oder zu Wasser
Nutzung des Panorama Spa und der der Sports Base
Parkplatz am Haus

BEAUTY- UND WELLNESSBEHANDLUNGEN
Bitte reservieren Sie sich friihzeitig Behandlungstermine
in unserem Panorama Spa. Tel: +49 36628 98-5001

Inklusive
eines € 20,00
Wellnessgutscheins
in unserem

Panorama Spa*
. \\

2V \
L |

ab € 590,00 proIErw. im Doppelzimmer Landseite

ab € 710,00 Doppelzimmer Landseite zur Einzelnutzung

€ 220,00 pro Kind (6 bis einschl. 12 Jahre im Zimmer der
Eltern), ab der dritten Person nur buchbar im Familienzimmer
oder in der Junior-Suite, Seeseite und Balkon auf Wunsch
und nach Verfiigbarkeit zubuchbar

REISEZEITRAUM
Ganzjahrig buchbar, auker Weihnachten und Silvester

Buchung: +49 36628 98-107/-108,
reservierung@bio-seehotel-zeulenroda.de oder
www.bio-seehotel-zeulenroda.de

*Ein Wellnessgutschein pro Erwachsenem.




MARZ
LUNCHBUFFET MAI
jeweils sonntags LUNCHBUFFET
1,8.,15., 22. und 29. Mérz Sonntag, 3. Mai
12 bis 14 Uhr, € 42,- pro Person 12 bis 14 Uhr, € 42,- pro Person
MUTTERTAGSLUNCHBUFFET
APR|L Sonntag, 10. Mai
. : OSTERLUNCHBUFFET 12 bis 14 Uhr, € 45,- pro Person
Erleben Sle dle Sonntag, 5. und Montag 6. April
kulinarische Vielfalt 12 bis 14 Uhr, € 45, - pro Person Wir bitten um Reservierung
unseres Panorama bis zum 26. April 2026 unter
Wir bitten um Reservierung Tel.: +49 36628 98-108 oder per Mail an
Restau rants. bis zum 22. M&rz 2026 unter reservierung@bio-seehotel-zeulenroda.de
Tel.: +49 36628 98-108 oder per Mail an
Verwdhnen Sie Ihren Gaumen reservierung@bio-seehotel-zeulenroda.de
mit einer reichen Auswahl an PFINGSTLUNCHBUFFET
regionalen Bio-Produkten und Sonntag, 24. und Montag 25. Mai
Kostlichkeiten aus unserer LUNCHBUFFET 12 bis 14 Uhr, € 45,- pro Person
eigenen Backstube und Sonntag, 19. April
Fleischerei. 12 bis 14 Uhr, € 42,- pro Person Wir bitten um Reservierung

bis zum 10. Mai 2026 unter

Tel.: +49 36628 98-108 oder per Mail an
reservierung@bio-seehotel-zeulenroda.de
JANUAR
LUNCHBUFFET
jeweils sonntags
11,,18. und 25. Januar

12 bis 14 Uhr, € 42,- pro Person

FEBRUAR
LUNCHBUFFET
jeweils sonntags
1., 8.,15. und 22. Februar

12 bis 14 Uhr, € 42,- pro Person




L

JUNI
LUNCHBUFFET

jeweils sonntags
7 und 21, Juni

12 bis 14 Uhr, € 42,- pro Person

JULI

LUNCHBUFFET

jeweils sonntags

5. und 19. Juli

12 bis 14 Uhr, € 42,- pro Person

‘ AUGUST

LUNCHBUFFET
jeweils sonntags
2. und 16. August

I 12 bis 14 Uhr, € 42,- pro Person

ABC-LUNCHBUFFET
Samstag, 15. August
\H 12 bis 14 Uhr, € 42,- pro Person

_

Wir bitten um Reservierung
bis zum 1. August 2026 unter
Tel.: +49 36628 98-108 oder per Mail an

reservierung@bio-seehotel-zeulenroda.de

-

SEPTEMBER
LUNCHBUFFET
jeweils sonntags

6. und 20. September
12 bis 14 Uhr, € 42,- pro Person

—_— DEZEMBER
LUNCHBUFFET

OKTOBER jeweils sonntags

LUNCHBUFFET 6.,13. und 20. Dezember

jeweils sonntags
4., 1., 18. und 25. Oktober
12 bis 14 Uhr, € 42,- pro Person

12 bis 14 Uhr, € 42,- pro Person

WEIHNACHTSLUNCHBUFFET
Nehmen Sie sich an den besinnlichsten
Tagen des Jahres Zeit fiir Ihre Familie.
NOVEMBER
LUNCHBUFFET
jeweils sonntags

1, 8.,15., 22. und 29. November
12 bis 14 Uhr, € 42,- pro Person

Wir verwdhnen Sie und lhre Lieben mit
traditionellen und kreativen Gaumen-
freuden von unserem weihnachtlichen
Festbuffet.

Y Freitag, 25. und
Samstag, 26. Dezember
MARTINSGANSESSEN 12 bis 14 Uhr, € 45,- pro Person
Mittwoch, 11. November
17:30 bis 19:00 Uhr, € 49,- pro Person Wir bitten um Reservierung
bis zum 11. Dezember 2026 unter
Tel.: +49 36628 98-108 oder per Mail an

reservierung@bio-seehotel-zeulenroda.de

Wir bitten um Reservierung
bis zum 28. Oktober 2026 unter
Tel.: +49 36628 98-108 oder per Mail an

reservierung@bio-seehotel-zeulenroda.de

RESERVIERUNG
Tel.: +49 36628 98-107/-108 oder
reservierung@bio-seehotel-zeulenroda.de

Ergdnzen Sie lhr Lunchbuffet mit

unserem Hauswein- und Wasserpaket!
Wéhlen Sie zwischen Rot-, Rosé- oder
Weikwein, jeweils kombiniert mit einer Flasche
Mineralwasser. Preis pro Paket (1 Flasche

Wein + 1 Flasche Mineralwasser): € 35,00.
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Tagen mit

Weithlick

Wer eine Tagung plant, sucht heute
mehr als funktionale Raume. Gefragt
sind Orte, die Impulse geben, Teams

voranbringen und Events zu beson-

deren Momenten machen. Genau hier
setzt das Bio-Seehotel Zeulenroda an:
mit einer Verbindung aus moderner
Tagungskultur, regionaler Kulinarik und
gelebter Nachhaltigkeit.

Unser Event-Team unterstitzt Sie

gern personlich bei der Planung:
Telefon: +49 36628 98-128
eventteam@bio-seehotel-zeulenroda.de
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TAGUNGSETAGE

Unser Tagungsbereich in der finf-
ten Etage schafft Arbeitsraume, die
Kreativitat und Konzentration férdern.
Neun lichtdurchflutete Rdume, alle mit
Balkon, erméglichen Veranstaltungen
vom kleinen Meeting bis zum Kon-
gress. Helle Architektur, kurze Wege,
mehrere Personenaufziige und ein
grofkzligiges Foyer sorgen fir an-
genehme Ablaufe und inspirierende

Pausenmomente.

BEFAHRBARER SAAL

Ein Highlight ist unser befahrbarer Saal
im Erdgeschoss. Mit 648 m? Fldche, 4 m
Deckenhoéhe, Trennwanden, moderns-
ter Licht- und Buhnentechnik sowie der
Moglichkeit von Doppelprojektionen,
eignet sich der Raum fuir Produktpra-
sentationen, groke Meetings, Kongres-
se oder festliche Events. lhr Vorteil:
maximale Flexibilitdat — unterstitzt von
Veranstaltungstechnikern, die wahrend
Ihres Events an lhrer Seite sind.

TAGUNGSTECHNIK

Von Grundausstattung bis High-End-
Technik bieten wir alles, was professio-
nelle Veranstaltungen bendtigen:
Beamer, Projektionsflachen, Flipcharts
und Moderationsmaterial, WLAN,
moderne Beschallungstechnik, ein
digitales Whiteboard sowie Rednerpult,
variable Bihnenmodule, hochwertige
Traversen-Lichtsysteme sowie techni-
sche Betreuung auf Wunsch. Alles wird
so kombiniert, dass lhre Veranstaltung
genau den Rahmen bekommt, den Sie
brauchen.



KULINARIK

Genuss gehort zu jeder gelungenen
Tagung dazu und bei uns kommt er so-
gar aus eigener Herstellung. In unserer
Backstube und Fleischerei entstehen
taglich frische Bio-Produkte, die lhre
Pausen zu kleinen Highlights machen.
Regional, nachhaltig und mit spirbarer
Wertigkeit, perfekt flir neue Energie
zwischendurch.

BESONDERE ORTE

Fur exklusive Empféange, kreative Work-
shops oder private Events bietet das
Kaminzimmer ein aukergewohnliches

Ambiente. Offener 360°-Kamin, integ-
rierte Showklche, groRzligige Terrasse
und sogar eine befahrbare Fldache er-
moglichen einzigartige Eventkonzepte,
die Eindruck hinterlassen.

RAHMENPROGRAMME

Unser weitlaufiges Aulkengeldande
sowie verschiedene Aktivangebote ma-
chen lhre Tagung erlebnisreicher: ob
Outdoor-Aktionen, Wasserprogramme,
kulinarische Aktivitaten oder individu-
elle Incentives. Unser Event-Team stellt
Ihnen gerne ein Programm zusammen,
das lhre Ziele optimal erganzt.

NACHHALTIGKEIT

Das Bio-Seehotel Zeulenroda hat sich
bewusst einer nachhaltigen Tagungs-
kultur verschrieben — zertifiziert und
vielfach ausgezeichnet. Schon 2012 als
erstes deutsches ,Green Brand“ Hotel
geehrt und seitdem regelmafig besta-
tigt, leben wir 6kologische Verantwor-
tung in allen Bereichen: hochwertige
Bio-Verpflegung, ressourcenschonen-
de Materialien, Strom aus Photovoltaik
und ein Betrieb, der Wert auf bewusste
Entscheidungen legt.
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Auch unsere
Gesundheits- und Aktiv-
angebote lassen sich ideal in

MOTIVATION, TEAMGEIST & BEGEISTERUNG - Ihre Tagung integrieren — von
IHR ERFOLG IST UNSER ZIEL abwechslungsreichen Fitnesspro-
Unsere Rahmenprogramme sind die perfekte Ergan- grammen bis hin zu entspannen-
zung zu lhrer Tagung: motivierend, inspirierend und den Wellness-Behandlungen
individuell planbar. Gemeinsam gestalten wir ein Event, im Panorama Spa.

das alle Teilnehmer begeistert und nachhaltig verbin-

det.

Unsere Outdoorprogramme, egal ob Klettern im
Panorama-Hochseilgarten, Seifenkistenrennen, Flof-
bau oder eine spannende Tab-Tour, bieten Gruppen
Abwechslung, Spak und echtes Teamgefiihl.

Ihre Wunschaktivitat ist nicht dabei? Kein Problem, wir
gestalten lhr individuelles Erlebnisprogramm ganz nach
Ihren Vorstellungen. Dank unserer einzigartigen Lage
direkt am See kénnen wir zudem exklusive Wasser-
aktivitaten anbieten, die jede Veranstaltung zu etwas
Besonderem machen.

Fir den kulinarischen Genuss sorgen unsere Team-
events mit Geschmack: Gemeinsam Kochen, kreative
Cocktail-Workshops, unseren Backern und Fleischern
Uber die Schulter schauen oder ein genussvolles Whis-
key-Tasting — erleben Sie Zusammenhalt auf kdstliche
Art und Weise. Diese Programme fordern nicht nur den
Teamgeist, sondern schaffen gemeinsame Erinnerun-
gen, die bleiben.

NEU: LICHTGEWEHRSCHIESSEN

Beim Lichtgewehrschielken ist Prazision gefragt. Fihlen
Sie sich wie ein Biathlet und zielen Sie mit unseren
modernen Lichtgewehren auf Biathlon-Zielscheiben.
Diese Aktivitat sorgt fur Spafd, Konzentration und eine
Extraportion Teamgeist. Ein unterhaltsamer Ausgleich,
der lhre Veranstaltung perfekt abrundet.

» In unserer hauseigenen Backstube und Fleischerei
offnen wir fir lhre Teilnehmer beim Rahmenprogramm
»Geheimnisse aus Backstube & Fleischerei“ die

Tilren zu einem besonderen Erlebnis. Unter fachkundi-
ger Anleitung unserer Meister diirfen Sie selbst mit an-
packen und die Herstellung von Fleisch-, Wurst- sowie
kdstlichen Backwaren hautnah miterleben.
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TJubildums Behand(uugen

IM PANORAMA SPA

Zum 25-jahrigen Jubildum feiern wir unsere Silberhochzeit und
prasentieren lhnen eine Auswahl an Beauty-Anwendungen, welche

die hochwertige Pflege mit erstklassigen Produkten verbinden.

Silber wird in der Kosmetik wegen seiner beruhigenden und ausgleichen-
den Eigenschaften geschatzt und unterstiitzt ein gepflegtes, klares Haut-
bild. Ideal auch fur empfindliche Haut. Alle weiteren Anwendungen finden
Sie in unserem Spa Meni oder auf www.bio-seehotel-zeulenroda.de

SILBER GLAMOUR:

Die Behandlung umfasst eine griindliche Reinigung, ein verfeinerndes
Peeling und eine sanfte Ausreinigung. Die Silber-Maske von Kurland
sorgt fur eine beruhigte, klare und frisch wirkende Haut. Eine wohltuen-
de Gesichtsmassage und die passende Abschlusspflege verstarken den

Pflegeeffekt. Als Highlight verwdhnen wir Ihre Hande mit einer exklusi-
ven Paraffin-Handpackung und einer entspannenden Handmassage mit

unserer Bio-Seehotel-Silbercreme von Casida — fiir splrbar weiche und
gepflegte Hande.
Verwohnzeit: 55 min, 5 min. Ruhezeit, € 125,00 pro Person

FUR IHREN PERFEKTEN SILBER-LOOK:
Abend-Make-up ,Silver Shining“ — € 49,00 TIPP FUR ZUHAUSE:
Fingerndgel silber lackiert — € 15,00 Unsere Bio-Seehotel-Silbercreme
Fuknagel silber lackiert — € 15,00 erhalten Sie auch im eleganten
20-ml-Tiegel an unserer Spa-Rezeption.
Eine stilvolle Kembination aus Pflege und Das enthaltene Silber unterstiitzt eine
Glamour — ideal, um unser Jubildum mit einem beruhigte, gepflegte und klare Haut —
strahlenden Wohlfiihimoment zu feiern. ideal als sanfte tagliche Zusatzpflege.




PANORAMA ¢ .\'
INUNYASE |

Im Panorama Spa finden Sie fiir lhre ganz personlichen Anspriiche an
lhre Ruhepause verschiedene Saunen, ein Dampfbad, ein Rasulbad und

zur Abkiihlung ein Tauchbecken sowie eine Schneekammer.

In unserem 20 Meter langen Infinity-Pool konnen Sie sich durch die
ma-F is in das Zeulenrodaer Meer hinein traumen.

e T

S —

' ]
UNSERE LEIS ICK

2 x Ubernachtung i hifiihlambiente

2 x reichhaltiges rUhstlicksbuffet mit Sekt
2 x Abendesse Dinnerbuffet

1x€ ) essgutschein E&orama Spa
Nutzung Panorama Sp

a
Nutzung der Sports Base q‘
Parkplatz am Haus (o

BEAUTY- UND WELLNESSBEHANDLUNGEN

Bitte reservieren Sie sich friihzeitig Behandlungstermine

in unserem Panorama Spa. Tel: +49 36628 98-5001

50,00 Doppelzimmer Landse
40,00 pro Kind (6 bis einschl. 12 Jahre im Zir
Eltern), ab der d‘ Pers'pl;l nur’fuch b im 1
oder in der Junior-Suite, Seeseite und B lkon
und nach Verfiigbarkeit zubuc! 3
S e

REISEZEITRAUM
Ganzjahrig buchbar, auer Weihnachten und €

Buchung: +49 36628 98-107/-108,
reservierung@bio-seehotel-zeulenroda.de oder
www.bio-seehotel-zeulenroda.de

*Ein Wellnessgutschein pro Erwachsenem.




'PANORAMA SPA

Gesichts-
behandlung
und Hand-
packung

JANUAR

WINTERLICHE HARMONIE
Lassen Sie die Seele baumeln

bei einer Gesichtsbehandlung mit
unserer Dalton Marine Wirkstoff-
kosmetik. Inklusive Reinigung, Peeling,
Ampulle, Maske, Massage, Serum/
Booster, Augenpflege und Abschluss-
pflege. Zuséatzlich werden lhre Hande
in einer warmenden Pflegepackung
verwohnt.

Verwohnzeit: 80 Minuten, € 129,00 p.P.

Packung
und
Massage

APRIL

RUCKENFIT IN
DEN FRUHLING
Erleben Sie eine pflegende Moorcreme-
Riickenpackung aus dem ,Salzburger-
Moor* auf Ziegenbutterbasis. Sie enthalt
wertvolle Mineralstoffe, Enzyme und
besitzt entzindungshemmende, immun-
starkende und entgiftende Eigenschaf-
ten. Anschliekend lockern wir Ihre Mus-
keln wéhrend einer Faszienmassage.
Verwohnzeit: 60 Minuten, € 80,00 p.P.
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Bad und

FEBRUAR

LIEBESZAUBER
Ein duftendes Rosendlbad verwéhnt
Ilhre Haut. Die Wirkstoffe des Rosendls
dringen wéahrend des Bades tief in die
Haut ein. Im Anschluss genielken Sie
eine Entspannungsmassage mit Rosen-

Massage

6l. Diese Behandlung verleiht Ihnen
eine besonders reine, zarte Haut. Ge-
nielken Sie zum Abschluss ein Glas Sekt
auf unserer SWAY® Pendelliege.
Verwohnzeit: 80 Minuten, € 109,00 p.P.

Pedikiire,
Packung &
Fulkmassage

MAI

LAUFEN WIE AUF WOLKEN
Dieses Verwohnprogramm schenkt
lhren Fliken spirbar mehr Frische

und Leichtigkeit bei jedem Schritt. Ein
Krautersud-Fussbad bereitet lhre Flike
auf die darauf folgende Pedikiire vor.
Danach rundet eine Cremepackung mit
belebendem Minzdl das Programm ab.
AbschlieRend wird diese Packung ein-
massiert.

Verwohnzeit: 80 Minuten, € 89,00 p.P.

FREUEN SIE SICH AUF

AUBERGEWOHNLICHE ENTSPANNUNG

Tauchen Sie ein in eine Atmosphére, in der regionaler
Krauterduft, sanftes Kerzenlicht und harmonische Kléange
in einem unserer zehn Behandlungsrdume auf Sie warten.
TIPP: Sichern Sie sich bereits im Voraus

unter +49 36628 98-5001 oder beauty@bio-seehotel-
zeulenroda.de lhre Termine, um sicherzustellen, dass wir
lhnen vor Ort eine Behandlung anbieten kénnen, insbe-
sondere bei hoher Nachfrage.

P.S. Die Verwohnzeit beinhaltet eine zusatzliche Nachruhezeit.

Peeling,
Rasulbad &
Massage

MARZ

FRISCHEKICK
Gonnen Sie sich eine belebende Aus-
zeit mit einem erfrischenden Mango-
Zitronen-Peeling im Rasulbad. Die Haut
wird sanft, aber porentief gereinigt

und mit pflegenden, duftenden Olen
verwohnt. Vollendet wird dieses Wohl-
fuhlritual durch eine harmonisierende
Ganzkorpermassage mit frischem
Mango-Zitronen-Ol.

Verwohnzeit: 90 Minuten, € 119,00 p.P.

Heike
J U N | Rolle und
Massage
LAVENDELTRAUM

Entspannen Sie und lassen Sie sich
von der wohltuenden Wirkung des
Lavendeldls umhillen. Diese Behand-
lung beginnt mit einer heiken Hand-
tuchrolle, die Ihre Muskeln lockert und
Ihre Sinne beruhigt. Das Lavendeldl
entfaltet seine entspannende Wirkung
und bereitet Ihre Haut auf die anschlie-
Zende Entspannungsmassage vor.
Verwohnzeit: 60 Minuten, € 79,00 p.P.



JULI
POWERBOOST FUR DEN KORPER

Blirsten-
massage

Erleben Sie eine vitalisierende Biirstenmassage, die die Hautdurchblutung
anregt und Korper wie Seele in Schwung bringt. Sie schenkt spirbar neue
Vitalitat und Lebenskraft. Nach der wohltuenden Behandlung kénnen Sie

sich in Ruhe duschen und den Tag mit neuer Energie beginnen. Zum Ab-

schluss verwshnt Sie eine Pflege mit unserem Ingwer-Zitrone-Ol.

Verwohnzeit: 50 Minuten, € 75,00 p.P.

AUGUST

LEICHTIGKEIT FUR DIE BEINE
Lassen Sie sich an heiken Sommer-
tagen auf einen Frischekick fiir lhre
Beine einladen. Erleben Sie, wie

Seifen-
stempel

unsere ,Permanent-Contour-Seifen-
schaummassage* auf Freeze-Minze-Ol
trifft und durch kalte Marmorsteine
abgerundet wird. Diese Behandlung
ist durchblutungsfordernd, regt den
Lymphfluss an und kréftigt die Venen.
Verwohnzeit: 50 Minuten, € 79,00 p.P.

Peeling
und
Packung

NOVEMBER

SWEET LIKE CHOCOLATE
Unser Kakao-Peeling aktiviert den
Stoffwechsel, harmonisiert Kdrper und
Geist und entspannt tiefgehend. Durch
Einmassieren wird das Peeling grof-
zUigig aufgetragen, sodass es seine
stimmungshebende Wirkung entfalten
kann. Genielken Sie danach 20 Minu-
ten Ruhe in einer warmen Packung und
mit einer Tasse aromatischem Kakao.
Verwohnzeit: 60 Minuten, € 75,00 p.P.

Gesichts-
massage mit
Stempeln

SEPTEMBER

VOM SOMMER-GLANZ
ZUM HERBST-LEUCHTEN
Vergessen Sie Stress und Anspannung
bei einer wohltuenden Gesichtsstem-

pelmassage mit warmen Krauterstem-
peln. Zunachst wird lhre Haut gereinigt,
anschlieRend lockern sanfte Massage-
griffe die Muskulatur und férdern die
Durchblutung. Das Ergebnis: tiefe Ent-
spannung und ein strahlender Teint.
Verwohnzeit: 40 Minuten, € 69,00 p.P.

DEZEMBER

WINTERMARCHEN FUR KORPER UND SEELE

TIPP: WELLENTREIBEN
Erleben Sie pure Entspannung
auf der SWAY® Pendelliege. Lassen

Sie sich von den sanften Wellenbewe-
gungen in einen erholsamen Kurzschlaf
wiegen. Schon nach Sekunden spiiren
Sie ein wohliges Gefiihl, wéhrend Sie in
einen tiefen Powernap eintauchen.

Verwoéhnzeit: 30 Minuten
€12,00 p. P.
€ 20,00 fiir zwei

Packung
und

OKTOBER
HERBSTGEFUHLE
Tauchen Sie ein in eine wohltuende
Ganzkorper-Creme-Packung auf unse-
rer SWAY® Pendelliege. lhre Haut wird

samtweich gepflegt, wahrend Korper

Massage

und Geist in tiefe Entspannung gleiten.
Den kronenden Abschluss bildet eine
beruhigende Massage, begleitet von
warmen, verfiihrerischen Diften wie
Orange und Zimt.

Verwohnzeit: 70 Minuten, € 109,00 p.P.

Massage
und
Pendelliege

Lassen Sie sich in ein Wintermarchen entfiihren, in dem Korper und Seele zur
Ruhe kommen. Unsere Ganzkdrpermassage ist eine Reise in die Welt der Ent-

spannung und des Wohlbefindens. Mit warmen Olen und sanften Beriihrungen
werden Ihre Muskeln gelockert und lhre Anspannung schmilzt dahin. Die Massa-
ge wird von sanften Adventslichtern begleitet. Im Anschluss entspannen Sie auf
unserer SWAY® Pendelliege mit hausgemachtem Gliihwein oder Punsch.
Verwdhnzeit: 70 Minuten, € 119,00 p.P.
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Jubiiéums—G piel

#e5TJahre

2026 ist ein besonderes Jahr. Wir feiern unser 25-jahriges . — unsere Silberhochzeit.
Und Sie konnen mitfeiern. Gewinnen Sie unser exklusives Arrangement ,,25 Jahre Silberhochzeit*
flir zwei Erwachsene.

SO NEHMEN SIE TEIL:

Besuchen Sie unsere Social-Media-Kandle, folgen Sie uns und posten Sie Ihr schonstes
Bio-Seehotel-Erlebnis oder Ihren Lieblingsplatz rund ums Zeulenrodaer Meer — mit Foto
und dem Hashtag #25JahreBioSeehotel

Unter allen bis zum 10. Dezember 2026 eingereichten Beitrdgen verlosen wir das Jubildums-
Arrangement, einen Genusskorb sowie einen Day-Spa-Aufenthalt in unserem Panorama Spa.

So finden Sie uns auf Instagram & Facebook:
@bioseehotel

@Panorama_Spa_Thiiringen
@bioseehotel_chalets

00O

1 PREIS: |
ARRANGEMENT
25 JAHRE

2. PREIS: k- 5% 1 . - » Gewinnen Sie das .
Jubildums-Arrange-

GEN USSKORB ,,WILD . . < . ; I : ment mit vier Uberr]ach—,
AUF THURINGEN* f P C Y ‘ o % _ tungen, Dinnerbuffets;

Wellnessmomenten

Ein reich gefiillter Prasentkorb mit ausgewa

ten regionalen Produkten — von frischer Milch,
Butter und Eiern tiber herzhafte Wildspeziali-
taten bis hin zu stiken Késtlichkeiten wie Honig
und Holunderbeergelee. Ein Genusspake
Geschmack Thiringens aufs Schonste

und vielen kleinen
Aufmerksamkeiten.

PREIS:
\Y-SPA AUFENTHALT

ay=Spa-Aufenthalt mit Nutzung von Infinity-Pool, Saunen und
sSekammer flr eine Person. Einlosbar Mo—Do von 10-17 Uhr.
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ABSTELLEN, REINIGEN, MIETEN —

UNSERE NEUE

FAHRRADGARAGE

Ab sofort kdnnen Sie |hr Fahrrad bei uns wettersicher und geschutzt unterstellen:
Unsere neue Fahrradgarage bietet Hotelgasten eine kostenfreie und komfortable

Mdoglichkeit, das eigene Rad gut aufgehoben zu wissen. Direkt daneben finden
Sie aukerdem einen Waschplatz, sodass |Ihr Bike nach einer langen Tour im
Thiringer Vogtland wieder gldanzt und bereit fiir die nachste Etappe ist.

RADTOURENTIPPS:

Promenadenweg
am Zeulenrodaer Meer

Ein gemdutlicher Uferweg flir Rad-
ler & Scooter. Besonderes Extra:
Er fihrt direkt zu unseren Bio-See-
hotel Chalets — perfekt, um schon
mal Urlaubspléane fiirs nachste Mal
zu schmieden.

3 km, barrierefrei

Radtour — Rund
um Zeulenroda

Vom Oberen Bahnhof Zeulenroda
Uber Kleinwolschendorf und Zickra
bis Zadelsdorf mit Strandbad. His-
torische Pfarrhofe, Naturidylle und
Blicke uber die Talsperre machen
die Tour abwechslungsreich.

36 km, ca. 4 h, mittel

Ohne eigenes Fahrrad
die Region erkunden:

In unserem Fahrradverleih warten
moderne E-Bikes, Mountainbikes,
Kinderfahrrader und sogar E-Scooter.
So steht aktiven Erlebnissen rund
ums malerische Zeulenrodaer Meer
nichts im Wege.

Informationen
Fahrradverleih

Radwege
im Vogtland
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BIO SEEHOTEL
ZEULENRODA

4 Tiergehege Rabensleite,
Zeulenroda (ca. 1,4 km)

A Wassersportschule Thiiringen
(direkt am Hotel, 200 m)

Fur Familien & Tierfreunde.

Kleines kostenfreies Gehege mit
Ziegen, Schafen & Co. — ideal fiir einen
kurzen Ausflug mit Kindern. Ganzjahrig

Fir Aktivurlauber & Familien.
SUP, Tretboote, Kanus & mehr —
fur Spalk direkt auf der Talsperre
Zeulenroda.
wassersport-thueringen.de

geodffnet.

4 ,Da Rosario*
Zeulenroda (ca. 6 km)

Fir Genielker, Paare & Fami-
lien. ltalienische Kiiche mit
Pizza, Pasta & Seeblick — per-
fekt flir ein Essen am Wasser.
strandhaus-da-rosario.de
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V Stédtisches Museum
Zeulenroda (ca. 2,4 km)

Fur Kulturinteressierte.
Geschichte der Stadt seit 1150 —
Schwerpunkt Mobelindustrie &
Handwerkstradition.
zeulenroda-triebes.de

V Patisserie Bergmann,
Stelzendorf (ca. 10 km)

Fir Genielker & Familien.
Hausgemachte Torten, Petit-Fours
& Kuchen im stilvollen Hofcafé.
Ein Tipp auch bei Regen.
patisserie-bergmann.com

4 Scale-Park Stelzendorf (ca. 10 km)

Fir Familien, Kinder & Technikfans.

Outdoor-Parkour fiir funkfernge-
steuerte Gelandewagen: Hange-
briicken, Wasserdurchfahrten,
Fahre & Hindernisse.
Scale-Park Facebook

A Naturschutzgebiet Triebtal
(ca. 31 km)

Fir Naturfreunde & Wanderer.

3 km langer Weg entlang der Trieb

— idyllische Landschaft mit Wald

& Wasser.

A Museum & Burgruine
Reichenfels, Hohenleuben
(ca. 10,2 km)

Fir Abenteurer & Kulturfreunde.
Mittelalterliche Ruine mit kleinem
Museum & tollem Blick tiber das
Vogtland.
museum-reichenfels.de

V Osterburg Weida
(ca. 16 km)

Fir Kultur & Panorama. Geschichte
der ,Vogtlandmetropole“ und
360°-Blick vom Turm.
osterburg-vogtland.eu

V¥V Kulturhof Zickra mit Hofcafé
(ca. 17,2 km)

Fir Genielker & Kulturfreunde.
Kulturelle Veranstaltungen, gemditli-
ches Hofcafé & Kunsthandwerk.
kulturhof-zickra.de

4 Mairchenwald Wiinschendorf
(ca. 23 km)

Fir Kinder & Familien. Lebendige
Marchenszenen, Spielplatze & Natur-
pfade — perfekt im Sommer.
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AUSFLUGSTIPPS

BIO SEEHOTEL
ZEULENRODA

A Unteres & Oberes Schloss Greiz
inkl. Sommerpalais & Park (ca. 20 km)

Fir Kultur & Spazierganger. Museen,
Ausstellungen & barocker Schlosspark.
greiz.de

A Drachenhdhle Syrau (ca. 22 km)

Fir Familien & Naturfreunde. Einzige
Schauhohle Sachsens mit Tropfsteinen
& Unterwasserwelt — ideal bei Regen.
syrau.de/drachenhoehle
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A Falknerei Herrmann,
Plauen (ca. 29 km)

Fir Familien & Tierliebhaber.
Greifvogel-Flugshows, Natur-
erlebnisse & interaktive Lern-
pfade.
falknerei-herrmann.de

4 Otto-Dix-Haus, Gera
(ca. 34 km)

Fur Kulturinteressierte.
Geburtshaus des Malers
Otto Dix mit Werken &
Dokumenten.

gera.de

V¥V  Museum fiir Naturkunde Gera
(ca. 32,5 km)

Fir Familien & Naturfreunde. Ausstellungen
zu Zoologie, Geologie & Mineralogie — ideal
auch bei Regen. gera.de

4 Geraer Hohler (ca. 32,5 km)

Fir Abenteurer- & Kulturfreunde.
Unterirdische Labyrinthe aus dem 16. Jh.,
spannende Fuhrungen. gera.de




V Talsperre Pohl (ca. 30,8 km)

Flir Wassersport & Naturliebhaber.
Einer der grokten Stauseen Sachsens —
ideal zum Baden, Segeln & Wandern.
talsperre-poehl.de

V Goltzschtalbriicke,
Netzschkau (ca. 25 km)

Fir Wanderer & Fotofans.

GroRte Ziegelsteinbriicke der Welt —
Wahrzeichen des Vogtlands.
goeltzschtalbruecke.de

<« Elstertalbriicke, Jocketa
(ca. 30,5 km)

Fiur Wanderer & Architekturfreunde.
ZweitgroRte Ziegelsteinbriicke weltweit —
spektakular und fotogen.

A Burg Posterstein
(ca. 40 km)

Fir Geschichtsinteressierte.
Kleines Barockschloss mit
Museum & Ausstellungen.
burg-posterstein.de

» Leuchtenburg, Seitenroda
(ca. 43 km)

Far Kultur- & Abenteuerfans.

Burg mit Mittelalter-Flair und

Erlebnis-Ausstellungen.

leuchtenburg.de

V¥V Schaubergwerk Ronneburg
(ca. 35 km)

Fur Technik- & Geschichtsinteres-
sierte. Fiihrungen durchs ehema-
lige Uranerzbergwerk, spannende

Ausstellung.
bergbauverein-ronneburg.de

4 Schloss Burgk, Saalburg-Ebersdorf
(ca. 32 km)

Fur Kultur & Familien.

Eines der altesten Schldsser Thiiringens,
mit historischen Raumen & Park.
museum-schloss-burgk.de

4 Saalfelder Feengrotten (ca. 61,5 km)

Fir Familien & Kulturfreunde.

Die ,farbenreichsten Schaugrotten
der Welt* — UNESCO-Welterbe

& Erlebniswelt.

feengrotten.de
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FAMILIEN
SPECIAL XL

Entdecken Sie unseren neuen Sport Park mit Hochseilgarten und stellen Sie

sich verschiedenen Herausforderungen beim FuRRball-Golf, -Dart, -Billard oder
wling an und fii i

BogenschieRen. Fiir die ganze e bieten wir E
gibt es ein abwechsl

unterhalb des Hotel

wie Kanu- und Tretb:

- Buchung: +49 3ﬁ&2§é§ .
mgemerung@blo-see'ﬁ&

Bltte reserwererlpfg snch“f'ruhz’e],tj ]
=2 in unserem Pano’rama,Spa TeI +49 36628 98 5001
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Rund um die Talsperren Zeulenroda und Weida fiihrt
der Talsperrenweg (ausgezeichnet zum ,Qualitatsweg

Wanderbares Deutschland®). Seine Wege kdnnen
bequem und teils sogar barrierefrei auf kleinen
Etappen und Rundwegen erkundet werden.

©
o
@)
=
9—: e Rundweg Zeulenrodaer Meer 19 km
a ——  Rundweg Bio-Seehotel 8,8 km
"9 = Rundweg Staudammblick 6,3 km
e Rundweg Pisselsmiihle 9 km
=== Rundweg Riedelmiihle 3,5 km
e Rundweg Weidatalsperre 14 km
e Rundweg Zum Grobisch 14,4 km
@®== Promenadenweg barrierefrei 3 km

DIREKT AM BIO-SEEHOTEL (AUSWAHL)
- Panorama Spa

- Biergarten
« Sports Base & Bowling

- Panorama Restaurant

« Sport Park

« E-Scooter & Fahrradverleih
. Stadt. Seestern Panorama-Biihne « Murmelbahn

- Barrierefreier Promenadenweg - Bootsverleih u. v. m.

ESSEN UND TRINKEN (AUSWAHL)
1 Strandhaus ,Da Rosario*

2 Innenstadt:
Asia Restaurant
V&T Sushibar

A9 .
=
~SChone
Ratskeller
Pizzeria Toscana
Zellreder Restaurant

Irodion Palace uvm.
3 Patisserie Bergmann
4 Milchhausle

5 Triebes:
Gaststatte ,Bei Lindners®

Gasthof & Bowling ,Das Haus im Haus*
Eiskaffee Catania u. v. m.

Aussicht”

®
©

Ab sofort gibt

L —— 4
X
e@
®.3 ) & O ™
| = o ® es fiir unsere
G ’Le\)\e(\ O kleinen Géste ein
eigenes Entdecker-
ﬁ L magazin — gefiillt mit AUSFLUGSZIELE (AUSWAHL)
@) ﬁ‘ ® C : Ratseln, Spielen, Ausmalseiten und 6 Tiergehege Zeulenroda mit Waldcafé Niisschen
-~ @ o ® vielen kleinen Abenteuern rund um 7 Stadtisches Museum
® ® o o unser Hotel. Ein liebevoll gestaltetes
e Heft das den Aufenthalt noch = Gastronomie 4 Kultur e Ausfliige
o spannender macht.
- BUSFAHRPLAN
_______ @ Der Busfahrplan liegt an unserer Rezeption aus. Eine
;' \ Haltestelle befindet sich direkt auf dem Hotelgelande.
’/’ 7 9 Mehr Informationen zur Region, unter anderem eine interaktive VOGTLAND-APP
//’ /:.\ O Wanderkarte finden Sie auf der Webseite des Tourismuszentrums Hier erhalten Sie alle Infos
I/ /L," 9 »Zeulenrodaer Meer“ www.zeulenrodaer-meer.de oder auf rund um das Vogtland inkl.
A 7 www.wanderbares-deutschland.de interaktiver Tourenkarte.
o)
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Preise gliltig flir 2026

DIGITALE GASTEMAPPE

Mit unserer digitalen Gastemappe haben Sie alles Wichtige 4

rund um lhren Urlaub im Bio-Seehotel immer dabei. u J'c etne

Verschenken Sie Gutscheine fiir Uber-
nachtungen im Bio-Seehotel oder in

den Chalets, fiir Spa-Anwendungen,
Arrangements und vieles mehr.

ste

Diese gibt es an der Hotelrezeption,
www.bio-seehotel-zeulenroda.de
oder +49 36628 98-0.

BIO SEEHOTEL PANORAMA SPA SPORTS BASE BIO SEEHOTEL
ZEULENRODA ZEULENRODA Seena et HOCHSEILGARTEN CHALETS






